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MAYOR Q
1.PREFACIO: USO E CONSERVACAO DO MANUAL

O manual destina-se ao utilizador e/ou técnico de instalacao/manutencdao da maguina.

O objetivo do presente manual é fornecer informagdes para uma correta utilizacdo e manutencao
da magquina de cafe profissional Mayor Q, além de zelar pela seguranca do utilizador.

Deve-se conservar com muito cuidado o presente manual, pois o fabricante nao se responsabiliza
por danos causados a pessoas ou objetos, ou sofridos pela mesma maqguina, caso esta seja usada
em nao conformidade com o descrito no manual.

O presente manual deve ficar sempre a disposicao do utilizador e/ou técnico de manutencao, o
qual deve ser informado sobre o uso correto da maquina e sobre eventuais riscos residuais.

As indicagles referidas no presente manual ndao substituem as normas de seguranca e 0s dados
técnicos relativos a instalacao e ao funcionamento, registados diretamente na maguina e na sua
embalagem.

O presente manual deve ser considerado parte integrante da maquina e deve ser conserv ado para
futuras referéncias até a retirada de servico ativo da mesma.

Em caso de extravio do manual ou solicitacao de informagao complementar, deve entrar em
contacto com o revendedor da maquina ou diretamente com o fabricante.

Reserva-se ao fabricante o direito de modificar o manual sem a obrigacao de atualizar as edicoes
anteriores, salvo casos excepcionais.

O uso inapropriado da maquina ou em nao conformidade com o descrito no presente manual,
invalida qualguer condicao de garantia ou responsabilidade do fabricante.
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MAYOR Q
2.USO PREVISTO - RECOMENDAGOES - GARANTIA
2.1 ADVERTENCIAS GERAIS
S-B - Antes de utilizar a maquina deve ler com atencdo a informacao

, disponivel neste manual.

- Antes de proceder a ligacao da maquina de café, verifigue se a
instalacao elétrica e o dispositivo de protecdao estao de acordo com as
caracteristicas técnicas do aparelho (ver placa de caracteristicas afixada na
maquina de café).

. O cabo de alimentacdo deve ser ligado atraveés de ficha apropriada, a tomada
de corrente da fiacao fixa da rede elétrica.

. Na ligacdo elétrica da fiacdao deve ser previsto um meio para desligar a maguina
de café, conforme as regras de instalacao

. Em caso de avaria, desligue o0 cabo de alimentacdo elétrica da maguina de cafe,
da tomada de corrente da rede elétrica e entre em contacto com o Servico de
Assisténcia

. Se 0 cabo de alimentacdo se danificar, deve ser substituido pelo fabricante, pelo
Seu servico pos-venda ou pessoal de qualificacao similar de forma a evitar
qualquer risco

. Antes de qualguer operacdo de reparacdo, desligar o cabo de alimentacdo da
maquina da rede elétrica.

. Todas as operacOes de instalacdao, desmontagem e regulacao da maguina devem
ser efetuadas exclusivamente por parte de pessoal autorizado e qualificado.

- A maquina de café pode ser utilizada por criancas de 8 anos ou mais e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta
de experiéncia e conhecimento se forem vigiadas ou tiverem recebido
instrucoes relativas ao uso do aparelho de uma forma segura e compreenderem
0s riscos envolvidos.

. As criancas devem ser supervisionadas para garantir que nao brincam com a
maquina de café

. Limpeza e manutencao nao devem ser feitas por criancas a menos que sejam
maiores de 8 anos e supervisionados.

. Durante o seu funcionamento o nivel de ruido ndao ultrapassa 70 dB (A).

. Para o correto funcionamento da maquina, Nndao a expor a uma temperatura
ambiente superior a 35°C e inferior a 10 °C.

- Nao expor a maqguina aos agentes atmosféricos (sol, chuva, etc.).

- Nao instalar a maquina numa area em que podem ser usados jactos de agua.

. Instalar a maquina na sua posicao horizontal.
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MAYOR Q

- Instalar a maguina em locais em gue a sua utilizacao e manutencao é restrita a
pessoal treinado.

- A maquina de café esta preparada para trabalhar com a pressao maxima de
dgua a entrada de 0,6 MPa (6 bar) e pressao minima de 0,2 MPa (2 bar).

- Evite imperativamente que a maguina funcione sem agua.

- A maquina de café nao deve ser limpa com jatos de agua.

- Limpar a maquina de café no fim de cada dia de trabalho, utilizando detergente
neutro e agua.

- Nao utilizar NUNCA detergentes com alcool ou amoniaco.

- Manter a agua o mais limpa possivel, recorrendo a utilizacao de filtros e
depuradores de agua.

- A maquina nao pode ser instalada em cozinhas ou no exterior.

- A ligacao da maquina a rede de alimentacao hidrica deve ser feita com uma
mangueira que é fornecida juntamente com o equipamento. Ndo se deve fazer
esta ligacao com mangueiras antigas reutilizaveis.

2.2 USO PREVISTO / RESPONSABILIDADES

A magquina de café expresso € um equipamento idoneo a distribuicao de
Vapor/agua quente para a preparacao profissional de uma mistura de café ou para
obter dgua e/ou vapor.

Os seus componentes, realizados com materiais atoxicos e duradouros, sao
facilmente acessiveis para uma apropriada limpeza e manutencao.

O utilizador deve respeitar as normas de seguranca em Vvigor no pais de instalacao,
além das regras gerais e certificar-se que sejam executadas corretamente as
operacOes periddicas de manutencao.

O técnico responsavel pela instalacdo do equipamento, o utilizador e o técnico
responsavel pela manutencao tém o dever de indicar ao fabricante eventuais
defeitos ou desgastes que poderiam comprometer a seguranca original.

O técnico responsavel pela instalacao tem o dever de verificar as corretas
condicOes ambientais, de forma que possam garantir a seguranca e a higiene dos
operadores e utilizadores.

As responsabilidades dos componentes montados na maquina dizem respeito aos
respetivos fabricantes; as responsabilidades dos utilizadores autorizados a
Mmanusear a maquina correspondem ao cliente/proprietario da maquina.




MAYOR Q
2.3 RECOMENDACOES PARA O USO DO EQUIPAMENTO

Nao introduzir liguidos alcoolicos na maquina.

Nao remover as protecoes fixas.
Nao modificar os componentes da maguina e ndo efetuar alteracoes arbitrarias.

Na&o efetuar a limpeza interna se a maquina estiver quente.
Nao TOCAR na maquina com as maos ou 0Ss pés humidos ou molhados.

N&o utilizar a maquina se estiver descalco. E aconselhavel utilizar uma plataforma
de madeira.

Ndo tocar com as maos ou outras partes do corpo nos pontos de saida do café,
dgua quente e vapor, uma vez que os liquidos ou 0 vapor podem provocar
queimaduras.

A maquina, em condicdes normais de funcionamento, tem diversos pontos quentes
que soO deverao ser manuseados tocando nos pontos previstos para tal.

Caso nao sejam cumpridas as instrucoes do manual, o fabricante fica assim isento
de qualquer responsabilidade.

Todos 0s componentes estdao devidamente testados para uma capacidade maxima
de até 30 servicos por hora, com repouso de 1 minuto entre cada servico (por
grupo). Recomenda-se, que a cada 30 servicos, efetue um ciclo de limpeza,
acionando 0s grupos sem inserir capsula.

Em caso de avaria ou funcionamento defeituoso do cabo elétrico:

1 } - Desligar a maquing;

- Entrar em contacto com o Servico de Assisténcia:;

Caso a maquina precise estar desligada por muito tempo é necessario:
- Fechar a torneira de alimentacao hidrica;

- Caso nao sejam cumpridas as instrucoes do manual, o fabricante fica isento de
qualguer responsabilidad
fe
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MAYOR Q
2.4 GARANTIA

A garantia deixa de dar cobertura no caso de:

Nao cumprir as instrucoes do manual:

Instalar @ maquina de forma diferente ao descrito no presente manual;

Nao efetuar as operacOes de limpeza e manutencdao recomendadas;

Efetuar alteracOes arbitrarias no equipamento;

Proceder as operacdoes de manutencdao do equipamento por pessoal nao
autorizado / credenciado;

Utilizar acessorios e/ou pecas de reposicao nao autorizados pelo fabricante;

Todas as alteracdes arbitrarias e/ou uso improprio da maquina, ou a nao
conformidade com o cumprimento das prescricées do presente manual anulam a
cobertura da garantia ou responsabilidade do fabricante.



MAYOR Q

3.DADOS TECNICOS
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Modelo | Grupos Numero de Tensdo nominal | Frequéncia Poténcia Peso
P termoblocos (V) nominal (Hz) | nominal (W) (kg)
Mayor Q
> GrE 2 3 220-240 50 3600 35
Mayor Q
2 GrB 2 3 220 60 3300 35
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MAYOR Q
4.DESCRICAO TECNICA
4.1 PRINCIPIOS DE FUNCIONAMENTO

A maquina de café expresso é composta essencialmente pelos seguintes elementos:

- Air-Break (Deposito) com interruptor

Deposito para agua inserido no interior da maguina, com capacidade para 0.251. Ao descer o0 nivel da agua neste
deposito, o interruptor é acionado e a alimentacao de agua é feita automaticamente.

Equaliza a pressdo da agua, ndo ficando assim sujeita as oscilacdes da rede.
- Grupo para capsulas Delta Q, com micro-switch

Componente onde é inserida uma capsula Delta Q e depois do fecho da sua alavanca, permite a passagem de
agua quente para distribuicdao de bebida. Estando aberta a alavanca do grupo, o micro-switch presente, nao
permite a passagem de dgua nem a ativacao das funcdes do teclado referentes a extracao de bebidas.

- Termobloco

Componente com resisténcia elétrica pelo qual a agua passa e aquece instantaneamente . Pode produzir agua
guente e vapor.

- NTC

Componente destinado a controlo de temperatura dos termoblocos. Quando atingida a temperatura programada,
0 termobloco deixa de ser alimentado, recomecando a ser alimentado quando desce a temperatura programada.
A temperatura é programada atraveés da placa central.

- Bomba vibratéria para grupos

As bombas vibratorias aumentam a pressao da agua proveniente do Air-Break, até ao valor ideal para extracao
de café de capsula.

- Bomba vibratéria para vapor
Principio de funcionamento semelhante ao descrito acima, mas neste caso para produc¢do de vapor.
- Termofusivel

Funciona como seguranca, cortando a alimentacdo ao termobloco em caso de falha por parte dos NTC e
sobreaguecimento.

- Langa de vapor

Fornece vapor para “bater” o leite, processo indispensavel para a preparacao de cappuccinos, para aguecer agua
0ouU ponches e /ou para preparar chocolate.

- Lanc¢a de agua quente
Fornece agua guente para preparar bebidas quentes como infusoes.
- Interruptor geral

Na posicao “OFF" ndo existe alimentacao elétrica a passar para 0s componentes da maquina, encontrando-se a
maguina desligada. Ao acionar o interruptor para a posicao “ON" todos os componentes no interior da maguina
sdo ativados, exceto o escalda-chavenas, que tem um interruptor proprio.

- Interruptor da resisténcia do escalda-chavenas
Coloca em funcionamento a resisténcia do escalda-chavenas.
- Membrana com teclado 5 fun¢des

Para tirar diferentes doses de café ou café continuo. Controla também as torneiras de agua quente e vapor.

fe
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MAYOR Q
5.INSTALACAO
5.1 ADVERTENCIA PARA INSTALACAO

O fabricante previu razoavelmente todos 0Ss possiveis riscos e protecdes dos
utilizadores, no entanto as variadas condicdes de instalacdo e transporte da maguina podem dar
lugar a situacOes nao previstas; por esta razao € necessario avaliar sempre eventuais riscos
residuais e tomar em consideracao as indicacdes seguintes:

As operacdes de instalacdao, desmontagem e regulacao da maquina devem ser efetuadas
exclusivamente por parte de pessoal autorizado e qualificado.

A. Comprovar a integridade dos componentes, em caso de defeitos ou anomalias, suspender
a instalacdo e pedir a substituicao da maquina.

B. Realizar sempre um controlo visual prévio da embalagem: as anomalias ou os defeitos
detetados devem ser comunicados rapidamente ao transportador.

C. Abrir a parte superior da embalagem e levantar a maquina segurando-a pela base, com o
auxilio de outra(s) pessoa(s).

D. Os elementos da embalagem (cartao, celofane, grampos de metal, etc.) podem cortar, ferir
OU tornar-se perigosos se ndo forem utilizados com cuidado ou se empregues de maneira
impropria; nunca os deixar ao alcance de criancas ou de pessoas nao capacitadas.

E. Posicionar o aparelho num plano perfeitamente horizontal, regulando o0s pés conforme
necessario; utilizar um movel suficientemente resistente e rigido para suportar o peso e garantir
a estabilidade da maquina; Garantir que existe bastante ventilacdo entre a maquina e as paredes.

F. Ndo obstruir as aberturas de ventilacdo.

1. Alimentagao eléctrica da rede
2. Tomada de corrente

3. Cabo de alimentacao eléctrica
4. Interruptor « ON/OFF»

5. Ligagao para entrada da agua
6. Torneira de passagem de agua
7. Tubo da rede de agua o
8. Tubo da rede até ao depurador ®
9. Depurador de 4gua o (@\Q
10. Tubo do depurador até a entrada de agua (— ® @_. ~
&P
P
o
Figura 5. 1



MAYOR Q
5.2 LIGACOES ELECTRICAS

Antes de instalar a maquina, verificar:

Se esta prevista na fiacao fixa um meio para desligar a maguina de café da rede de alimentacdo
conforme as regras de instalacao

Se a instalacao elétrica e o dispositivo de protecdo estao de acordo com as caracteristicas técnicas
do aparelho (ver placa de caracteristicas).

O cabo de alimentacdo deve ser ligado diretamente a fiacao fixa da rede elétrica de acordo com
0 seguinte esquema elétrico.

Esquema Eléctrico - Mayor Q 2Gr. E / Mayor Q 2Gr.B

A seguranca elétrica deste aparelho é assegurada apenas quando 0 mesmo esta corretamente
conectado a uma instalacdo a terra eficaz, como previsto pelas nor mas de seguranca elétrica em
vigor. E necessario verificar este requisito de seguranca fundamental e, em caso de duUvida, exigir
um controlo cuidadoso da instalacdo por parte de pessoal profissionalmente qualificado.

O fabricante nao pode ser consideradoresponsavel por eventuais prejuizos causados pela falta
de instalacao a terra da unidade.

......

Figura 5.2
TB1 a TB3 -Termoblocos EVH20 -Electrovalvula da torneira de agua
B1aB3 -Bombas EVAB1 a EVAB2 -Electrovalvulas dos grupos
AC -Aquecedor de chavenas EEA -Electrovalvula da entrada de agua
IAC -Interruptor do aquecedor de chavenas LED -Lagl
ILED - Interruptor Leds IG -Interruptor geral
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MAYOR Q

5.3 COLOCAR EM SERVICO

- Colocar o interruptor “ON/OFF” na posicao “ON".

- 0Os Led’s das teclas de comando, ficarao a acender e a apagar numa sequéncia continua, da
esquerda para a direita, enquanto a maquina executa uma purga do sistema hidrico e atinge
a temperatura ideal para a extracao de bebidas.

- Quando os Led’s ficarem fixos, a maquina esta pronta para efetuar a extracao de bebidas.
Cologue uma capsula Delta Q, da bebida desejada, na entrada do grupo e selecione a
quantidade pretendida acionando a tecla correspondente

LN
\\ Interruptor ON/OFF

Figura 5.3

5.4 PROGRAI\/IACAO DE DOSES
A quantidade de café expresso extraido, é controlada pelos contadores volumeétricos.

A programacdo dessa quantidade e feita através dos teclados de controlo dos grupos.
Programacao da dose de café:

- Colocar uma capsula de café Delta Q na entrada do grupo e fechar a alavanca.

- Pressionar em simultaneo a tecla 1 ou 2 (consoante a dose a programar) e a tecla 3
correspondente ao grupo.

A maquina ira iniciar a extracao e os Led’s correspondentes as teclas acima referidas, irdo ficar

intermitentes durante este processo

- Pressione novamente a tecla correspondente a dose em programacao, assim que for atingida
a quantidade de café expresso pretendida.

Deve repetir-se 0 processo para ambos 0S grupos pois a programacao feita num deles, nao é

partilhada automaticamente com o outro.

Para repor os valores de fabrica

- Desligar a maquina no interruptor geral

- Pressionar e manter pressionada qualguer tecla.

- Ligar a maquina no interruptor geral, mantendo a tecla pressionada.

- ApOs cerca de 3 segundos, @ maguina acendera os leds do teclado e iniciara a sequéncia de
aguecimento (ao ligar a maquina, os leds ligam momentaneamente e desligam, nao retirar pressao
no botao). Quando iniciar a sequencia, retirar pressao no botao - reposicao de valores de fabrica

efetuada.
fe\
13



MAYOR Q

Teclado de controlo dos grupos:

ONNCICIONENCICIOIENG

Tecla 1 Tecla 3 Tecla 1 Tecla 3
Tecla 4 Tecla 2 Tecla 2 Tecla
- Tecla 1: Dose de 1 café curto; - Tecla 4: Torneira de vapor;
- Tecla 2: Dose de 1 café cheio; - Tecla 5: Torneira de agua quente.

- Tecla 3: Continuo

5.5 FUNCOES

- Café expresso

Cologue uma capsula de café Delta Q, na entrada do grupo e feche a alavanca. Selecione a
guantidade pretendida, através das teclas 1 ou 2, consoante pretenda café curto ou cheio. A
extracao para de forma automatica ao atingir a quantidade previamente programada.

- Cha / Infusdes

Cologue uma capsula Delta Q, da bebida desejada, na entrada do grupo e feche a alavanca.
Selecione a tecla 3, ao atingir a quantidade pretendida, volte a acionar a mesma tecla para
terminar a extragao.

- Vapor

Acione a tecla 4, correspondente a torneira de vapor. O Led da tecla acende de forma intermitente,
em velocidade acelerada, enquanto atinge a temperatura necessaria. Quando o Led fica mais lento
a maquina esta pronta a fornecer vapor, acione a tecla e a maguina expele vapor pela respetiva
lanca. Para terminar devera voltar a acionar a mesma tecla.

- Agua quente

Acione a tecla 5, 0 Led da tecla acendera de forma intermitente, em velocidade acelerada. Quando
a maqguina atinge a temperatura necessaria, comeca a fornecer agua quente. Para terminar é
necessario voltar a acionar a tecla de sele¢ao
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MAYOR Q

- Gaveta de capsulas usadas, cheia

Quando a gaveta de capsulas usadas fica cheia, os Led's das teclas de comando acendem em
simultaneo de forma intermitente, deve extrair e despejar a referida gaveta. Para voltar ao
funcionamento normal, pressione a tecla 1 do 1° grupo e a tecla 3 do 2° grupo em simultaneo.

- Poupanca de energia

Mesmo ligada, caso esteja algum tempo sem extrair bebidas, a maguina entra em modo de
poupanca de energia. Para retomar o funcionamento normal, basta carregar em qualquer tecla.

- Modo de Inverno/Verao

Para programar a maquina para o modo de Inverno/Verao -Com 0 equipamento desligado,
mantenha pressionada a tecla de vapor e ligue a maquina, soltar a tecla de vapor apenas quando as
bombas comecarem a trabalhar. Se a iluminacao dos Led’s correr da esquerda para a direita, a
maquina encontra-se em modo de Inverno. Para passar para o modo de Verado, repita a mesma
operacao, a iluminacao dos Led's, deve correr no sentido da direita para a esquerda.

- Falta de agua

Os Led's dos dois grupos acendem em simultaneo de forma intermitente. Certifique-se que a
ligacao da rede de agua esta correcta.

- Todos os Led’s do painel de controlo ficam intermitentes em simultaneo

O micro-switch do grupo nao esta acionado. Verifique se o0 grupo esta devidamente fechado.
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MAYOR Q
6.RETIRAR A MAQUINA DE SERVICO ACTIVO

Retirar a maguina do mercado, € uma acao que devera ser feita apenas por técnicos autorizados.

Para que a maquina deixe de estar ativa, deve-se antes eliminar a pressao no circuito
hidraulico, desligar a maquina atuando no disjuntor diferencial da instalacao elétrica,
de seguida desligar o cabo de alimentacao da rede elétrica e eliminar as substancias
corrosivas para o meio ambiente.

Posteriormente dever-se-a colocar a maguina num local seguro, fora do alcance de criang¢as ou
pPessoas Nao responsaveis.

A maguina devera ser devolvida ao fabricante ou entregar num Centro autorizado para a recolha
de equipamentos elétricos e eletronicos (EEE) em fim de vida.

Nao abandonar no meio ambiente.
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MAYOR Q

7.INSTRUCOES PARA A SUBSTITUICAO DO FILTRO DO DEPURADOR DE
AGUAS

A substituicdo do filtro do de agua, deve de ser efetuada cada 6 a 12 meses no caso de consumo
diario de café entre 150 e 300 capsulas.

Figura 7.1

Atencao: A substituicao do filtro do depurador de aguas tem a maxima importancia!

Se o filtro nao for substituido, como consequéncia ocorrera a formacdo de depositos de calcario,
nas electrovalvulas e no circuito hidraulico. Estes depositos implicam um impacto negativo sobre
o rendimento e fiabilidade da maguina e podem provocar danos graves.



MAYOR Q

INDICE

1. PREFACE: UTILISATION ET CONSERVATION DU MODE D'EMPLOI 19
2. UTILISATION PREVUE-RECOMMANDATIONS-GARANTIE 20
3. DONNEES TECHNIQUES 24
4. DESCRIPTION TECHNIQUE 25
5. INSTALLATION 26
6. RETRAIT DE LA MACHINE AU SERVICE ACTIF 31
7. INSTRUCTIONS POUR REMPLACEMENT DU FILTRE DE PURIFICATION D'EAU 32

fe



MAYOR Q
1.PREFACE: UTILISATION ET CONSERVATION DU MODE D ‘EMPLOI

Le mode d’emploi est destiné a |'utilisateur et/ou au technicien de I'installation/entretien de Ia
machine.

Le mode d’emploi a pour but fournir les informations pour une utilisation correcte et entretien
de la machine a café professionnelle Mayor Q, bien comme protéger la sécurité de |'opérateur.

Ce mode d’emploi doit étre conserve, une fois que le fabricant n'accepte aucune responsabilité
pour les dommages Causeés aux personnes ou objets, ou subi par la machine elle-méme, si elle est
utilisée en cas de non-conformité avec le décrit dans le mode d’emploi.

Ce mode d’emploi doit étre toujours a |'entiére disposition de |'utilisateur et/ou technicien de
l"installation/entretien de la machine, lequel doit étre informé de |'utilisation correcte de la
machine et sur les possibles risques résiduels. Le méme doit étre maintenu propre et sec.

Les indications prévues dans le présent mode d emploi ne remplacent pas les normes de sécurité
et des données technigues concernant l'installation et le fonctionnement, enregistrés directement
sur l'appareil ou sur son emballage.

Ce mode d'emploi doit étre considéré comme partie intégrante de la machine et doit étre conserveé
pour référence ultérieure jusqu'au retrait du service actif de la machine.

En cas de perte du mode d’emploi ou demande d’i nformations supplémentaires, le revendeur ou
le fabricant devront étre contactés.

Le fabricant réserve le droit de modifier le mode d’emploi sans l'obligation de mettre a jour des
éditions précédentes, sauf dans des cas exceptionnels.

L'utilisation inapproprié de la machine ou nen conformité au décrit dans le mode d’emploi,
annuleront toute condition de garantie ou de responsabilité du fabricant. L'utilisation de
I'équipement doit étre faite par un adulte responsable.
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MAYOR Q
2. UTILISATION PREVUE - RECOMMANDATIONS - GARANTIE
2.1 AVERTISSEMENTS GENERAUX

. disponibles dans ce mode d 'emploi.

Avant de brancher |la machine a café, assurez-vous que
I'installation électrique et le dispositif de protection sont en conformité avec
les caracteéristiques techniqgues de I'appareil (voir plague signalétique apposeée
sur la machine a cafe).
Le cable d'alimentation doit étre branché directement a Ila conduite
d'alimentation fixe.
Le raccordement électrique de la conduite doit étre fourni pour un moyen de
débrancher la machine a café, comme les regles d'installation.
En cas de panne, débrancher la machine a café agissant sur le disjoncteur
difféerentiel du réseau électrigue et contactez le Service d Assistance.

- Sile cordon d'alimentation est endommage, il doit étre remplaceé par le fabricant,
son personnel apres-vente ou le service de qualification similaire afin d'éviter
un danger.

- Avant toute opération d'entretien et/ou réparation, débranchez la machine du
réseau électrique agissant sur le disjoncteur différentiel.

- Toutes les opérations d'installation, demontage et réglage de la machine doivent
étre effectuées exclusivement par du personnel qualifié et autoriseé.

La machine a café peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et par des
personnes ayant des limitations physiques, sensorielles ou mentales réduites
oU manque d'expérience et de connaissances, s'ils sont supervisés ou ont re¢u
des instructions concernant I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et
comprennent les risques qu'il entraine.

Les enfants doivent étre supervises pour garantir qu'ils ne jouent pas avec la
machine a cafe.

Le nettoyage et entretien ne doivent pas étre faits par des enfants, sauf s'ils
sont ages de plus de 8 ans et supervises.

Pendant le fonctionnement le niveau de bruit ne dépasse pas 70 dB (A).

Pour le bon fonctionnement de la machine, ne pas |'exposer a une température
supérieure a 35 ° C et inférieure a 10 ° C.

N'exposez pas l'appareil aux agents atmospheériques (soleil, pluie, etc.).

Ne pas installer la machine dans un endroit ou des jets d'eau peuvent étre

utilisés.
A
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Installez la machine dans sa position horizontale.

Installez la machine dans des endroits ou l'utilisation et I'entretien sont limités
au personnel qualifié.

La machine a café est préte a travailler avec une pression maximale d'eau, a
I'entrée de 0,6 MPa (6 bar) et une pression minimale de 0,1 MPa (1 bar).

Eviter impérativement que la machine fonctionne sans eau.

La machine a café ne doit pas étre nettoyée avec des jets d'eau.

Nettoyer la machine a café a la fin de chaque journée de travail, avec un
détergent doux et de |'eau.

Ne JAMAIS utiliser de détergents contenant de I'alcool ou ammoniague.
Gardez l'eau aussi propre que possible, grace a l'utilisation de filtres et de
purificateurs d'eau.

La machine ne peut pas étre installée dans les cuisines ou en I'extérieur.

La connexion de la machine au réseau d'alimentation d’eau doit étre effectuee
avec un tuyau qui est fourni avec 'appareil. Ne pas faire ce lien avec des vieux
tuyaux.

2.2 UTILISATION PREVUE / RESPONSABILITES

La machine a café expresso est un appareil adapté pour distribution d'eau
chaude/vapeur pour la préparation professionnelle d'un meélange de café ou pour
obtenir de l'eau et/ou vapeur.

L'utilisateur doit se conformer aux normes de sécurité en vigueur dans le pays
d'installation, en plus des regles générales et s'assurer que les opérations de
maintenance peériodiques soient effectuées correctement. Ses composants,
fabriqués avec des matériaux non toxiques et durables, sont facilement accessibles
pour le nettoyage et l'entretien.

Le technicien chargeé de l'installation de I'équipement, I'utilisateur et le technicien
responsable de I'entretien ont le devoir d” indiquer au fabricant tout défaut ou
usure qui pourraient compromettre la sécurité d'origine.

L'installateur est tenu de vérifier les conditions environnementales correctes, afin
gu'elles puissent assurer la sécurité et I'nygiene des opérateurs et des utilisateurs.
Les responsabilités des composants montés sur la machine se réferent aux
fabricants respectifs; les responsabilités des utilisateurs autorisés a manipuler |a
machine correspondent au client / propriétaire de la machine.
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2.3 RECOMMANDATIONS POUR L UTILISATION DE L'EQUIPEMENT

, i Ne pas introduire des liquides alcooliqgues dans la machine.

Ne pas enlever les protections fixes.

Ne pas modifier les composants de la machine et ne pas apporter
des modifications arbitraires.
Ne pas effectuer le nettoyage interne si la machine est chaude.

Ne pas toucher la machine avec les mains ou les pieds mouillés ou humides.

Ne pas utiliser la machine pieds nus. Il est conseillé d'utiliser une plate forme
en bois.

Ne pas toucher avec les mains ou autres parties du corps, les groupes ou les
points de sortie du café, eau chaude et vapeur, car les liquides ou la vapeur
peuvent provoquer des brilures.

La machine, dans des conditions normales de fonctionnement, a plusieurs
points chauds qui doivent étre manipulés seulement en touchant les endroits
prévus a cet effet.

Si les instructions du manuel ne sont pas respectées, le fabricant est exonéré
de toute responsabilité.

Tous les composants sont correctement testés pour une capacité maximum
de jusqu'a 30 services par heure, avec 1 minute de repos entre chaque
service (par groupe). Il est recommandé que tous les 30 services, il soit
effectué un cycle de nettoyage en activant les groupes sans insérer de
capsules.
, i En cas de panne ou de mauvais fonctionnement du cable
électrique:
- Débrancher la machine;
- Contactez le Service technique;

Au cas oU la machine doit étre hors service pendant une longue période, il
est nécessaire:

- Fermer le robinet d'alimentation d eau ;
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Si les instructions du manuel ne sont pas respectées, le fabricant est
exoneéré de toute responsabilité.
2.4 GARANTIE

La garantie cesse de fournir la couverture si:
Si les instructions du manuel ne sont pas respectees;

Si I'installation de la machine est faite d'une maniere différente de celle décrite
dans ce manuel;

Si le nettoyage et I'entretien recommandés ne sont pas effectues;

Si on apporte des changements arbitraires dans les equipements;

Si les opérations d'entretien de I'équipement ne sont pas effectuées par du
personnel autorisé /accréedité;

Si on utilise des accessoires et / ou piéeces de rechange non autorisés par le
fabricant;

Tous changements arbitraires et/ou mauvaise utilisation de la machine, ou le non-
respect de conformité avec les exigences de ce manuel n'est pas couvert par la
garantie ou responsabilité du fabricant.
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3. DONNEES TECHNIQUES
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N° de Tension Fréquence Puissance Poids

Modele | Groupes thermoblocs | Nominale (V) | nominale (Hz) | nominale (W) | (kg)

Mayor Q

> GrE 2 3 220-240 50 3600 35
Mayor Q

2 GrB 2 3 220 60 3300 35
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4.DESCRIPTION TECHNIQUE
4.1 PRINCIPES DE FONCTIONNEMENT

La machine a café expresso est principalement composée des éléments suivants:

-Air-Break (réservoir) avec interrupteur

Réservoir d'eau placé a l'intérieur de la machine d'une capacité de 0,25 |. Lorsque le niveau d'eau baisse dans ce
réservoir, I'interrupteur est actionné et la fourniture de I'eau est effectuée automatiguement.

Egalise la pression de I'eau, ne restant pas soumise aux oscillations du réseau.
-Groupe pour capsules Delta Q, avec micro-switch

Composant ou est inséré une capsule Delta Q et apres la fermeture de son levier permet le passage de l'eau
chaude pour la distribution de boissons. Etant ouvert le levier du groupe, le micro-switch présent ne permet pas
le passage de I'eau ni 'activation des fonctions du clavier relatifs a I'extraction de boissons.

-Thermobloc

Composant avec résistance électrigue a travers lequel I'eau passe et se réchauffe instantanément. Peut produire
de I'eau chaude et de la vapeur.

- NTC

Elément servant au contréle de la température des thermoblocs. Lorsque la température programmée est atteinte,
le thermobloc cesse d'étre nourri, commence a étre nourris lors de I'abaissement de |a température pro grammeé.
La température est programmeée par la plaque centrale.

-Pompe vibratoire pour groupes

Les pompes vibratoires augmentent la pression de 'eau provenant de |'Air-Break, jusqu'a atteindre la valeur
optimale pour I'extraction de du café en capsule.

-Pompe vibratoire pour la vapeur

Principe de fonctionnement similaire a celui décrit ci-dessus, mais en ce cas pour production de vapeur.

- Thermofusible

[l fonctionne comme une sécurité, coupant I'alimentation au thermobloc en cas d'échec par les CNT et surchauffe.
-Lance vapeur

Fournit la vapeur pour « battre » le lait, le processus indispensable pour la préparation de cappuccino, pour le
chauffage de I'eau et/ou pour préparer le chocolat.

-Lance d eau chaude
Fournit de I'eau chaude pour les boissons chaudes et des infusions.
- Interrupteur général

En position "OFF" il n'y a pas d'énergie électrique passant par les composants de la machine, celle -ci se trouvera
donc éteinte. En appuyant sur l'interrupteur sur "ON" tous les composants a l'intérieur de la machi ne seront activeés,
a I'exception du chauffe-tasses, qui posséde un interrupteur propre.

- Interrupteur de la résistance du chauffe-tasses
Met en fonctionnement la résistance du chauffe-tasses.
-Membrane avec clavier a 5 fonctions

Pour obtenir des différentes doses de café ou café continu. Contréle également les robinets d'eau chaude et
vapeur.

fe
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5. INSTALLATION
5.1 AVERTISSEMENTS POUR L INSTALLATION

Le fabricant a raisonnablement prévu tous les risques possibles et les protections des
utilisateurs, néanmoins les diverses conditions de transport et l'installation de la
machine peuvent conduire a des situations imprévues ; pour cette raison, il est toujours
necessaire d'évaluer les risques residuels et de prendre en considération les informations
suivantes :

Les opérations d'installation, démontage et réglage de la machine doivent uniquement étre
effectués par du personnel qualifié et autorisé.

A. Vérifier I'état des composants, en cas de défauts ou anomalies, suspendre l'installation et
demander le remplacement de la machine.

B. Effectuer toujours un controle visuel préliminaire de I'emballage : les anomalies ou les
défauts doivent étre signalés immeédiatement au transporteur.

C. Quvrir la partie supérieure de I'emballage et soulever la machine en la tenant par la base,
avec l'aide de plusieurs personnes.

D. Les éléments d'emballage (carton, cellophane, agrafes métalliques, etc) peuvent couper,
blesser ou devenir dangereux s'ils ne sont pas utilisés avec précaution ou s'ils sont mal utilisés ;
ne jamais laisser a la portée des enfants ou des personnes non capacités.

E. Placez l'appareil dans un plan parfaitement horizontal, réglementant les pieds selon le
besoin; utiliser un meuble suffisamment solide et rigide pour supporter le poids et assurer la
stabilité de la machine; assurez-vous que la ventilation est suffisante entre I'appareil et les murs.

F. Ne pas obstruer les ouvertures de ventilation.

. Alimentation électrique

. Prise de courrant

. Cable d’alimentation électrique
. Interrupteur « ON/OFF » o

. Raccord pour |'entrée de |'eau ®
. Robinet d'eau SR © :
. Tuyau d'alimentation d'eau ?’:
. Tuyau du réseau jusqu‘a |"adoucisseur U6 3
. Adoucisseur d’'eau r 9
10. Tuyau de |'adoucisseur jusqu’a | ‘entrée d’eau| | -

Figura 5. 1
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5.3 BRANCHEMENTS ELECTRIQUES

Avant d'installer la machine, vérifier:

Si un moyen est prévu dans la canalisation fixe pour éteindre la machine a café du réseau
électrique selon les régles d'installation

Sil'installation électrique et le dispositif de protection sont en conformité avec les caractéristiques
techniques de I'appareil (voir plague signalétique).

Le cordon d'alimentation doit étre raccordé directement sur les tuyaux du réseau fixe selon le
schéma suivant.

Schéma Electrique

La sécurité electrigue de l'appareil est assurée que si elle est correctement raccordée a une
installation de terre efficace, comme le prévoit la réglementation de sécurité électrique en
vigueur. Il est nécessaire de veérifier cette exigence de securité fondamentale et, en cas de doute,
exiger un controle minutieux de l'installation par un technicien qualifié. Le fabricant ne peut étre
tenu responsable de tout dommage causé par le mangue d'installation a terre de |'appareil.
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Figure 5.2.
TB1 to TB3 -Thermobloc EVH20 -Electrovanne-robinet d’eau
B1 to B3 -Pompe EVAB1 to EVAB2 -Electrovanne groupe
AC -Chauffe-tasses EEA -Electrovanne entrée d'eau
IAC -Interrupteur chauffe-tasses LED -Led
ILED - Interrupteur Led IG - Interrupteur géneral
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5.4 METTRE EN MARCHE

- Placez l'interrupteur ON / OFF en position «ON>.

- Les LED’s des touches de commande commenceront a clignoter en séquence continue, de la
gauche vers la droite pendant que la machine effectue une purge du réseau hydrographique
et atteint la température idéale pour I'extraction de boissons.

- Lorsque les LED's restent fixes, la machine est préte a effectuer I'extraction de boissons.

- Placez une capsule Delta Q, de la boisson deésirée dans l'entrée du groupe et sélectionnez la
guantité désirée en appuyant sur le bouton de commande correspondant,

Interrupteur «ON/OFF»

Figure 5.3

5.5 PROGRAMMATION DES DOSES

- La quantité de café expresso extrait est contrélé par des compteurs volumeétriques.
La programmation de cette quantité est faite par l'intermédiaire des claviers de controle des
groupes.

Programmation de la dose de café :

- Placez une capsule de café Delta Q a I'entrée du groupe et fermer le levier.

Appuyez simultanément sur la touche 1 ou 2 (selon la programmation de la dose) et |a touche 3
correspondant au groupe.

La machine va commencer l'extraction et les LED’s correspondant aux touches mentionnées ci-
dessus, clignoteront pendant ce processus.

Appuyez a nouveau sur la touche correspondant a la dose en programmation dés que la quantité
de café expresso désiré soit atteinte.

Répétez le processus dans les deux groupes car la programmation effectuée dans I'un d'entre eux,
n’est pas partagée automatiquement avec |'autre.

Restaurer les valeurs d'usine

Eteignez I'appareil dans 'interrupteur géneral.

Appuyez et maintenez pressionée une touche.

Connectez la machine dans |'interrupteur géneral, en maintenant la touche pressionnée.

Apres environ 3 secondes, la machine allumera les LEDs du clavier et commencera la séquence
de chauffage (lorsque la machine est en marche, les leds se connectent brievement et éteignent ,
ne pas enlever la pression sur le bouton) Lorsque la sequence déemarre, enlever la pression sur
le bouton - restauration des valeurs d’ usine.
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Clavier de contrdle des groupes:

® OE® OO® O©

Touche 1 Touche 3 Touche 1 Touche 3
Touche 4 Touche 2 Touche 2 Touche 5
- Touche 1: Dose d'un café court; - Touche 4: Robinet de vapeur;
- Touche 2: Dose d’'un café long - Touche 5: Robinet d'eau chaude.

Touche 3: Continu;

5.5FONCTIONS

-Café Expresso

Placez une capsule de café Delta Q, a I'entrée du groupe et fermer le levier. Sélectionnez la
guantité désirée, a |'aide des touches let 2, selon si vous souhaitez café court ou long.

L'extraction s arréte automatiqguement aprés avoir atteint la quantité préprogrammeée.

- Thé / Infusions

Placez une capsule Delta Q, de la boisson souhaitée dans l'entrée du groupe et fermer le levier.
Sélectionnez la touche 3, lorsque vous atteignez la quantité désirée, réactiver la méme touche
pour terminer I'extraction.

- Vapeur

Actionnez la touche 4, correspondant au robinet de la vapeur. Le LED de la touche s allume par
intermittence a vitesse accélérée, pendant qu’il atteint la température necessaire. Lorsque le LED
ralentit la machine est préte a distribuer de la vapeur, actionnez la touche et la machine fera de
la vapeur. Pour terminer vous devrez actionner a nouveau la méme touche.

- Eau chaude

Actionnez la touche 5, le LED de la touche s'allume par intermittence a vitesse accélérée. Lorsque
la machine atteint la température nécessaire, commence a fournir de I'eau chaude. Pour arréter,
actionnez a nouveau la touche de sélection.
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- Tiroir de capsules usagées, rempli

Lorsque le tiroir des capsules usagees est rempli, les LED’s des touches de commande
s’allument simultanément par intermittence, vous devrez extraire et vider le tiroir. Pour revenir
au fonctionnement normal, appuyez sur le bouton 1 du ler groupe et le bouton 3 du 2eme
groupe simultanément.

- Economie d'énergie
Méme étant connecté, si elle reste un peu de temps sans extraire les boissons, la machine passe
en mode d'économie d'énergie. Pour reprendre le fonctionnement normal, il suffit d'appuyer sur
une touche quelconque.

- Mode hiver / été

Pour programmer la machine en mode Hiver/Eté, il faut débrancher d’abord la machine, une fois
eteinte, appuyez sur la touche de la vapeur en brochent la machine au meme temps, Une fois que les
bombes commencenta marcher, relachez la touche. Si I'éclairage des Led’'s marchent de gauche a
droite, la machine est en mode d'Hiver. Pour passer en mode d'Eté, il faudra répéter la meme
opération, I'éclairage des Led's devra fonctionner de droite a gauche.

- Manque d’eau
Les Led’s des deux groupes s allumeront simultanément de facon intermittente. Assurezvous

que la connexion du réseau d'eau est corect.

- Tous les Led’s du panneau de commande clignotent simultanément.
Le micro du groupe n'a pas été actionnéAssurez-vous que le groupe est bien fermé.
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6.RETRAIT DE LA MACHINE AU SERVICE ACTIF

Retirer la machine du marché, est une action qui doit étre effectuée uniquement par de techniciens
agréeés.

Pour faire le retrait de la machine au service actif, avant il faut éliminer la pression
| dans le circuit hydraulique, débrancher le cordon d'alimentation électrique et éliminer
les substances corrosives a lI'environnement.

Ensuite placer la machine dans un endroit sOr, hors de portée des enfants ou de
personnes non responsables.

La machine doit étre renvoyée au fabricant ou la remettre a un centre de Service pour la collecte
d’équipements électriques et électroniques (EEE) hors d'usage.

Ne pas la laisser dans I'environnement.
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7. Instructions pour le remplacement du filtre de purification d'eau.

Important:

Le remplacement du filtre a eau doit étre réalisée tous les 6 a 12 mois dans le cas d'une
consommation quotidienne de café comprise entre 150 et 300 capsules.

Figure?7.1

Attention: Le remplacement du filtre de purification d’eau a la plus haute importance!
Si le filtre nest pas remplacé, comme conséquence, il se produira de la formation de dép6ts de

calcaire sur les électrovannes et le circuit hydraulique. Ces dép6ts impliguent un impact négatif
sur la performance et |la fiabilité de la machine et peuvent causer de graves dommages.
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1. FOREWORD: USE AND HANDLING OF THIS MANUAL

This manual is intended for the user and/or installer/maintenance technician.

This manual's objective is to provide information regarding the correct use and maintenance of
the machine and also to promote user safety.

This manual should be kept with care, the manufacturer does not take responsibility for damages
caused in persons or objects, or the machine itself, in case it isused not accordingly with the
instructions.

This manual should be kept at the disposal of the user and/or maintenance technician, whom
should be informed about the correct usage and eventual operating hazards. It should be kept in
a dry and clean place.

The instructions contained in this manual do not replace safety rules and technical data regarding
setting up and usage, directly inscribed in the machine or its package.

This manual should be considered an integrant part of the machine and should be kept for future
references until decommissioning of the machine.

In case of loss of the manual or solicitation of complementary information, please contact the
distributor or the manufacturer.

The manufacturer reserves the right to modifynhis manual without the obligation to update
previous versions, excluding exceptional cases.

The improper use of the machine or non-compliance with the described in this manual voids
warranty and manufacturer’s responsibility.
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2.INTENDED USE - RECOMMENDATIONS - WARRANTY

2.1 GENERAL WARNINGS / RESPONSIBILITIES

, i - Read the manual carefully before using the machine.
y | - Before installing the machine, verify if the electrical installation and the
safety device are conform to the machine technical characteristics (see
plate attached to the machine).

- The power cord must be directly connected to the main electrical installation.

- The electrical installation must have means of disconnecting the machine,
according to the rules of installation.

In case of malfunction, disconnect the power plug from the socket and contact
technical support.

If any damage occurs to the power cord, it must be replaced by the
manufacturer, its post-sale service or similarly qualified personnel, in order to
avoid danger.

- Shut down the machine, disconnecting the power plug from the socket, before
any repair operation.

- All installation/maintenance/dismantling operations must be carried out
exclusively by qualified and authorized personnel.

- The machine may be used by 8 years old (or more) children and by people with
limited physical and/or mental capabilities or with lack of experience and
knowledge, as long as they are supervised or have had instructions regarding
the safe use of the machine and as long as they understand the risks inwlved.

- Children should be supervised to insure they do not play with the machine.

- Cleaning and maintenance should not be made by children unless they are over
8 years old and supervised.

- While functioning, noise level should not overcome 70 db.

For the proper functioning of the machine, do not expose to temperatures
below 10° C and above 35° C.

- Do not directly expose the machine to climatic agents (sun, rain, etc.).

In case of prolonged stop, at temperatures below 0° C (zero degrees Celsius), it
Is advisable to completely empty the machine, otherwise damage or cracks may
occur.

Do not install the machine in an area were pressured water may be used.
Install the machine horizontally.

Install the machine in locations where its use and maintenance is restricted to

trained personnel.
A
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- This machine is prepared to work with maximum water pressure of 0,6 MPa (6
bar) and minimum water pressure of 0,1 MPa (1 bar).

- Never use the machine without water.

- Do not wash the machine with pressurized water.

- Clean the machine after a work day, using neutral detergent and water.

- NEVER use alcohol or ammonia based detergents.

- Keep water as clean as possible, using filters and water purifiers.

- This machine must not be installed in kitchens or on the outside.

- The connection between the machine and the water entrance net must be done
with a hose provided in the equipment. This connection shouldn't be done with
old used hoses

2.2 INTENDED USE/RESPONSIBILITIES

This espresso coffee machine is an equipment made for distribution of
steam/hot water for the professional preparation of coffee based beverages
or to obtain hot water and/or steam.

Its components, made in non-toxic and long lasting materials, are easily
accessible for an appropriate cleaning and maintenance.

The user/installer must respect safety regulation that is in place in the
country were the equipment is installed, besides the general rules, and make
sure that the periodic maintenance operations are done correctly and timely.
The installer technician responsible for setting up the equipment, the user
and the technician responsible for the maintenance, have the duty to inform
the manufacturer about possible defects or excessive wear that may
compromise safety.

The installer technician responsible for setting up the equipment has the duty
to verify if the correct environmental conditions are obtained in order to
assure the conditions of safety and hygiene of the users.

The responsibilities regarding the different components used in the assembly
of the machine, concern the manufacturers themselves; the responsibilities
of the authorized users concern the owner of the machine.
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2.3 RECOMMENDATIONS FOR THE USE OF THE EQUIPMENT

, i Do not insert fluids other than water, particularly alcoholic fluids.
Do not remove fixed protections.
Do notnodify machine components and do not make random
modifications.

Do not clean the interior of the machine if it is still warm.
Do not TOUCH the machine with wet hands or feet.

Do not use the machine with bare feet. It is advisable to use a wooden
platform.

Do not touch groups, taps and other exit points for coffee, water or steam
with bare hands because it may cause burns.

If the instructions are not followed, the manufacturer will not hold any
liability.

All components are properly tested for a maximum capacity of 30 services
per hour, and resting time of 1 minute between each service (per group). It
Is recommended that each 30 services, perform a cleaning cycle using the
groups without inserting the capsule.

In case of malfunction or failure of the power cord:

, - Shut down the machine;
& - Contact technical services;

In case of a long period without functioning:
- Disconnect power cord from the plug.
- Close water entrance tap.
- If you don't follow these instructions, the manufacturer will have no
responsibilities in case of accident.
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2.4 WARRANTY

Warranty voids in case of:
- The instructions contained in this manual are not applied.
- Setting up the machine not according to the manual.
- Cleaning and maintenance operations performed not according to the manual.
Introducing random modifications to the machine.
Performing of maintenance operations by non-authorized personnel.
Use of non-authorized components/parts.

All random modifications and/or improper usage of the machine or in non-

conformity with the fulfilment of the instructions prescribed in this manual, voids
warranty and manufacturer’s responsibility.
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4. TECHNICAL DESCRIPTION
4.1 WORKING PRINCIPLES

The espresso coffee machine is composed essentially by the following elements:
- Air-Break (Deposit) with micro switch

Water deposit, assembled inside the machine, with 0,25! capacity. When the water level reaches minimum, the
switch opens and the level is re-established automatically. It also equalizes pressures so that the machine is not
subject to public water network variations.

- Delta Q capsules group, with micro switch

It is the component were the capsule is inserted, and after closing the lever, it allows hot water passage for
beverage extraction. While open, the micro switch does not allow water passage nor the activation of the keys
for beverage extraction.

- Thermoblock

Component featuring an heating element trough which water passes, heating it immediately.
May produce hot water or vapour.

- NTC

Insert in the thermoblock, it controls group temperature. When the programed temperature is reached, the
thermoblock power is turned off, turning on again when the temperature decreases.

- Vibrating group pump

The vibration group pump increase pressure of water preceding from the air break to the ideal value for capsule
beverage extration.

- Vibrating vapour pump

Working principle similar to the one mentioned above, but in this case, for vapour production.
- Thermofuse

Acts as a safety agent, cutting power to the thermoblock in case of NTC failure or overheating.
- Vapour lance

Allows foaming milk trough vapour, essential to make cappuccino, also allows to water or punch as well as to
prepare chocolate.

- Water lance
It supplies hot water for preparing hot beverages like infusions.
- Main switch

In the “Off" position, there is no electric supply to the machine. In the “On" position, all components are
supplied and activated except the cup heater which has a specific switch.

- Cup heater switch

Turns on cup heaters heating element

- Keyboard membrane

Capsule beverage extraction (3 keys for each group) in different doses, vapour and water tap.
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5. SETTING UP
5.1 WARNINGS

different installation and transport conditions may cause uncontrolled and
unpredictable situations, for this reason it is mandatory to evaluate eventual residual
risks and taking under account the indications below:

Setting up and tuning operations on the machine must be executed by qualified and
authorized personnel.

A. Confirm the integrity of components and in case of malfunction and/or defect, suspend
installation and replace machine.

B. Always visually inspect the machine box: abnormalities and/or defects must be reported
to the forwarder

C. Open the top of the box and lift the machine holding it by its base. This procedure should
be carried on by at least 2 persons.

D. Packaging elements (metal clips, cellophane, etc.) may cause hazards like cuts, if they're not
handled with care. Keep out of children’s reach.

: The manufacturer has reasonably predicted all possible hazards and user safety but

E. Position the machine in a perfectly horizontal plane. Adjust the feet to achieve so; Use a
counter with enough resistance and rigidity to hold the load and assure the stability of the
machine. Make sure there is enough space between the machine and the walls to allow correct
ventilation.

F. Do not obstruct ventilation holes.

Power line

Socket

Power cord

Machine main switch

Passage valve
Water network entrance ®

. Purified water entrance

Water network to purifier tube P ®©
Water purifier P AT

0. Purifier to machine water entrance

1
2
3
4
5
6
7
8
9
1

Picture 5.1
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5.2 ELECTRIC CONNECTIONS
Before setting up the machine verify:

If the installation has a device which assures the disconnection from the power grid according to
the rules of installation.

If the power grid and the RCD are conform to the characteristics of the machine (see technical
characteristics plate).

Power cord must be connected directly to the electric grid, according with the scheme below.
Electric Scheme

Electrical safety of the machine is assured only when connected to an effective earthing, as
predicted by the electrical safety regulations.

It is necessary to verify this requirement and in case of doubt, demand an inspection control of
the power grid by professionally qualified personnel.

The manufacturer cannot be considered liable for eventual damages caused by the lack of ear thing
on the machine connection.
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Picture 5.2
TB1 to TB3 - Thermoblocks EVH20 -Water tap electrovalve
B1toB3 - Pumps EVAB1 to EVAB2 -Croups electrovalves
AC - Cup heater EEA -Water inlet electrovalve
1AC - Cup heater switch LED - Led
ILED - Led lights switch IG -Power switch
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5.3 SETTING UP

Set the main switch to the ON position.

The LED lights on the keyboard turn off and on in a continuous sequence, from left to right
while the machines purges its hydric system.

When the LED lights are all lit, the machine is ready for beverage extraction.
Insert a Delta Q capsule, of the desired beverage, in the group slot and select the quantity,
pressing the correspondent key.

“\._ Main switch ON/OFF

Picture 5.3
5.4 ADJUSTING THE DOSE

The quantity of extracted coffee is controlled by flowmeters.

The control keyboard buttons can be used to adjust the dosages of the different kinds of coffee.
To start programming:

-Insert a capsule of Delta Q beverage in the group slot, then close the lever.

-Simultaneously press key 1 or 2 (according to the dose to program) and key 3 of the same
group.

The machine will start extraction and the Led lights correspondent to the above mentioned keys
will blink intermittently during the process.

When the desired quantity is reached, press again the key of the dose to program.

This process should be applied to both groups because the programming made in one is not
automatically shared with the other.

- reset to factory standards

1. turn off the machine on the main switch

2. press and keep pressing any key of the keyboard
3. turn on the machine while pressing the key.
4

. after about 3 seconds, the machine will light the leds above the keys and start heating
sequence (they flash first when you turn it on and then go out again, do not stop pressing

5. the key then). When that happens, you can stop pressing the key and the process is
complete - factory standards activated.
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Keyboard

ONENCICIONENCICIONNO

Key 1 Key 3 Key 1 Key 3
Key 4 Key 2 Key 2 Key 5
- Key 1: Espresso coffee; - Key 4: Steam faucet;
- Key 2: Coffee; - Key 5: Hot water faucet;

- Key 3: Continuous

5.5 FUNCTIONS

- [Espresso

Insert a Delta Q capsule in the group slot and close the lever. Select the quantity trough keys 1
and 2, for espresso coffee and coffee, respectly. The extraction stops automatically when the
programed quantity is reached

- Tea / Infusions
Insert a Delta Q capsule, of the desired beverage, in the group slot and close the lever. Press key
3 and, when the desired quantity is reached, press again to stop extraction.

- Vapour

Press key 4, to activate vapour tap. The led light will blink at an accelerated spee d, while the
thermoblock reaches the necessary temperature. When the Led starts to blink slower, the
machine is ready to dispense vapour. Press key 4 again is vapour is released. To stop, press
again the same key.

- Hot water

Press key 5, the Led light will start to blink. When ideal temperature is reached, hot water starts
to pour automatically. To stop, it is necessary to press key 5 again.
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- Capsule drawer, full

When the capsule drawer is full, all led lights stard to blink simultaneously. The drawer must be
extracted and emptied. Press the key number 1 of the first group and the key number 3 of the
second group simultaneously to return to regular function.

- Energy eficiency

If no beverage, vapour or hot water extraction is made for some time, the ma chine enters an
energy efficiency state. Press any key to return to regular function.

- Winter/Summer mode

To set the machine to Winter/Summer mode, with the power off, hold down the steam key and switch
on the machine, release the steam button only when the pumps start working. If the lighting of Led’s
run from left to right, the machine is on Winter mode. To switch to Summer mode, repeat the same
operation, the lighting of Led’'s should run in order from right to left.

- Lack of water

The LED's of both groups light up at the same time intermittently.
Make sure your water connection is correctly connected.

- All LED’s of the control panel blink simultaneously
The Micro-Switch of the group is not activated. Check if the group is properly closed.
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6. RETIRING THE MACHINE FROM ACTIVE DUTY

Removing the machine from the market must only be done by authorized technicians.

. To remove the machine from active duty it is necessary to eliminate the pressure from
the hydraulic circuit, turn of the machine acting on the RCD, then unplug power cord
and process environment corrosive substances.

After completing the procedures of the former paragraph, put the machine in a safe place, outside
the reach of children and irresponsible persons.

The machine should be shipped back to the manufacturer or to an authorized recycling centre for
electric and electronic equipment (EEE).

Do not abandon in the environment.
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7.Instructions for replacing the debugger water filter

The replacement of the debugger water filter, should be performed every 6 to 12 months in a
daily consumption of coffee, between 150 and 300 capsules.

Picture 7.1

Attention: the filter replacement water debugger, is extremely important!
If the filter is not replaced, as a result there will be formation of limescale deposits, in the

electrovalve and hydraulic circuit. These deposits imply a negative impact on the efficiency and
reliability of the machine and can cause serious damage.
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1. PREFACIO: MANUAL DE USO Y CONSERVACIGON

El manual esta destinado para el usuario y/o técnico de mantenimiento e instalacion de
la maquina.

El objetivo de este manual es proporcionar informacion para el uso y mantenimiento
adecuado de la maqguina de café profesional MAYOR Q, asi como para garantizar la
seguridad del usuario.

Se debe mantener cuidadosamente este manual, ya que el fabricante no se hace
responsable de los danos generados a personas u objetos, sufridos por la misma maquina,
Si no se utiliza de acuerdo con el manual de instrucciones.

Este manual debe estar siempre disponible al usuario y/o técnico de mantenimiento, que
debe ser informado sobre el uso correcto de la maquina vy de cualquier riesgo residual.

Las indicaciones referidas en este manual, no sustituyen a las normas de seguridad v los
datos técnicos relativos a la instalacion y funcionamiento, grabada directamente en la
maquina y en su respectivo envase.

Este manual se considera parte integrante de la maquina y debe ser conservado para
referencia futura hasta su retirada del servicio.

En caso de pérdida del manual o la solicitud de informacion adicional, debe ponerse en
contacto con el distribuidor de la maqguina o directamente con el fabricante.

El fabricante se reserva el derecho de modificar el manual sin la obligacion de actualizar
las versiones anteriores, salvo en casos excepcionales.

El uso inapropiado de la maquina, o la falta de conformidad a lo descrito en este manual,
invalida cualquier condicion de garantia o responsabilidad del fabricante.
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2. USO - RECOMENDACIONES - GARANTIA

2.1 ADVERTENCIAS GENERALES

- Antes de utilizar la maguina lea cuidadosamente la informacion

disponible en este manual.

- Antes de conectar la maquina de café, verifigue si la instalacion
eléctrica vy el dispositivo de proteccion corresponden con las caracteristicas
técnicas del aparato (confirmar en la placa de caracteristicas fijada en la
maguina de cafe).

- El cable de alimentacion debe ser conectado directamente a la canalizacion fija
de la red eléctrica.

- En la conexion eléctrica de la canalizacion debe ser previsto una forma de
desconectar la maquina, segun las normas de instalacion.

- En caso de averia desconecte la maguina de café actuando en el disyuntor
diferencial de la red eléectrica y entre en contacto con el servicio de asistencia.

- Si el cable de alimentacion sufre algun dafo, debe ser substituido por el
fabricante, por su servicio post venta o personal con cualificacion similar, con
el fin de evitar algun peligro.

- Antes de cualquiera operacion de manutencion y/o reparacion debe
desconectar la maquina de la red eléctrica, actuando en el disyuntor diferencial.

- Todas las operaciones de instalacion, desmontaje y regulacion de la maguina
deben de ser realizadas exclusivamente por personal autorizado o calificado.

- La maquina de café puede ser utilizada por ninos de 8 anos 0 mMas, 0 por
personas con capacidades fisicas, sensoriales o0 mentales limitadas o con falta
de experiencia y conocimiento una vez vigiladas o0 que han recibido
Instrucciones sobre el aparato de forma segura y que hayan entendido 10s
riesgos que implica.

- Los ninos deberian de estar bajo la supervision para asegurar que no juegan
con la maquina de cafe.

- Lalimpieza y manutencion no deben ser realizadas por ninos, @ menos que sean
mayores de 8 afnos y sean supervisados.

- Durante el funcionamiento el nivel de ruido de la maquina no ultrapasa 70 db
(A).

- Para el correcto funcionamiento de la maquina, no debera exponer el equipo a
una temperatura ambiente superior a 35° ni inferior a 10°C.

- No exponga el aparato a los agentes atmosféricos (sol, lluvia, etc.).
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- No instalar la maquina en lugares donde la limpieza se realice a base de chorros
de agua.

- Instalar la maguina en su posicion horizontal.

- Instalar la maquina en locales en que su utilizacidon y manutencion sea restricta
a personal con formacion o experiencia.

- La maquina de café esta preparada para trabajar con la presion maxima de agua
con entrada a 0,6 MPa (6 bar) e la presion minima de 0,1 MPa (1 bar).

- Evite imperativamente que la maquina funcione sin agua.

- No debera limpiar la maqguina de café con chorros de agua.

- Limpiar la maquina al final de cada dia de trabajo, utilizando detergente neutro
y agua.

- No utilizar NUNCA detergentes con alcohol o amoniaco.

- Mantener el agua lo mas limpia posible, utilizando filtros y depuradores de
agua.

- La maquina no puede ser instalada en cocinas o en el exterior.

2.2 USO PREVISTO / RESPONSABILIDADES

La maquina de café expreso es un dispositivo adecuado para la distribucion de
agua caliente/vapor para la preparacion profesional de una mezcla de café o para
la obtencidon de agua o vapor.

Sus componentes, hechos con materiales no toxicos y de larga duracion, son
facilmente accesibles para una adecuada limpieza y mantenimiento.

El usuario debe observar las normas de seguridad vigentes en el pais de
instalacion, ademas de las normas generales vy asegurar que se aplican
correctamente las operaciones de mantenimiento periodico.

El técnico responsable de la instalacion de los equipos, el usuario y el técnico
responsable de mantenimiento tienen el deber de comunicar los defectos de
fabrica y desgaste de |la maquina, pues puede comprometer la seguridad de los
MIismMOos.

El instalador debe verificar las condiciones ambientales adecuadas, asi pueden
garantizar la seguridad v la higiene de |os operadores y usuarios.

Las responsabilidades de los componentes instalados en la maguina se refieren a
los respectivos fabricantes; responsabilidades de los usuarios autorizados para
manejar la maquina dicen respecto al cliente/propietario de la maguina.
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2.3 Recomendaciones para la utilizacion del Equipo

, No introduzca liquidos alcohdlicos en la maguina.
& No quitar las protecciones fijas.

No modificar los componentes de la maquina y no haga cambios arbitrarios.

No efectuar la limpieza interna mientras la maquina este caliente.
No togue la maquina con las manos o los pies humedos o0 mojados.

No utilice la maquina con los pies descalzos. Es recomendable utilizar una
plataforma de madera.

No togue con las manos U otras partes del cuerpo en grupos o en los puntos de
salida de cafeé, agua caliente y vapor, ya que los liquidos o el vapor puede causar
quemaduras.

El equipo, en condiciones normales de funcionamiento, tiene diferentes puntos
calientes, que solo deberan ser tocados utilizando los puntos previstos para ese
efecto.

Si no se cumplen las instrucciones del manual, el fabricante queda libre de toda
responsabilidad.

Todos los componentes son probados adecuadamente para una capacidad maxima
de hasta 30 servicios por hora, con 1 minuto de descanso entre cada servicio (por
grupo). Es recomendable, que por cada 30 servicios, se efectue un ciclo de limpieza,
accionando 10s grupos sin inserir capsula.

En caso de averia o mal funcionamiento del cable eléctrico:
, - Apagar la maquina;
& - POngase en contacto con nuestro servicio posventa

Si el dispositivo necesita ser desconectado durante mucho tiempo es necesario:
- Cerrar el grifo de suministro de agua;
- Sino se cumplen las instrucciones del manual, el fabricante queda libre de toda
responsabilidad.
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2.4 Garantia

La garantia deja de dar cobertura en caso de:
- No cumplir con las instrucciones;
- No instalar la maguina como descrito en este manual.
- No efectuar las operaciones de limpieza y mantenimiento recomendadas;
- Realizar cambios arbitrarios en el equipo;
- Realizar las operaciones de mantenimiento de los equipos por personal no
autorizado/acreditado;
- Uso de accesorios o repuestos no autorizado por el fabricante;

Todos los cambios arbitrarios 0 uso incorrecto de la maquina, o el incumplimiento
de la conformidad con los requisitos de este manual no estan cubiertos por la
garantia o responsabilidad del fabricante.
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4. DESCRIPCION TECNICA
4.1 PRINCIPIOS DE FUNCIONAMENTO

La maquina de café se compone esencialmente de los siguientes elementos:

- Air-Break- (tanque) con interruptor

El tangue de agua esta inserido dentro de la maquina vy tiene una capacidad de 0,25 I. Al bajar el nivel de agua
en este deposito, se acciona el interruptor v el llenado del depdsito es realizado automaticamente.

lguala la presion del agua, no guedando sujeta a las fluctuaciones de la red.

- Grupo para capsulas Delta Q, con micro-switch

Componente donde se inserta una capsula Delta Q y después del cierre de palanca, permite el paso de agua
caliente para la distribucion de la bebida. Al ser abierta la palanca del grupo, el micro-switch presente no permite
el paso de agua ni la activacion de las funciones de teclado relacionados con la extraccion de bebidas.

- Unidad térmica

Componente con resistencia eléctrica por la cual pasa el agua vy se calienta instantaneamente. Puede producir
agua caliente y vapor.

- NTC

Componente diseflado para control de temperatura de las unidades térmicas. Cuando se ha alcanzado la
temperatura programada, la unidad térmica deja de ser alimentada, volvera a ser alimentado al bajar la
temperatura programada.

La temperatura se programa a traveés de la Centralita.
- Bomba vibratoria para grupos

Las bombas vibratorias aumentan la presion del agua procedente del Air-Break, hasta su valor ideal para la
extraccion de café en capsula.

- Bomba vibratoria para vapor
Principio de funcionamiento similar a la descrita anteriormente, pero en este caso para produccion de vapor.
- Termofusible

Funciona como una seguridad para cortar Ia corriente a la unidad térmica en caso de fallo por el NTC vy
sobrecalentamiento.

- Lanza de vapor

Proporciona vapor para espumar la leche, un proceso esencial para preparar el capuchino, para calentar el agua
0 ponches y / o para preparar chocolate.

- Lanza de agua caliente

Proporciona agua caliente para preparar bebidas calientes como infusiones.
Poner la fuerza de las tazas hirviendo.

- Interruptor principal

En la posicion "OFF" no hay ninguna fuente de alimentacion pasando a los componentes de la maquina, la maquina
se encontrara desconectada. Al pulsar el interruptor en la posicion "ON" todos |os componentes dentro de |a
maguina se activan con excepcion del calientas-tazas, que tiene su propio interruptor.

- Interruptor de la resistencia del calienta-tazas
Pone en funcionamiento el calienta-tazas

- Membrana con teclado 5 funciones
Para sacar diferentes dosis de café o café continuo. También controla los grifos de agua caliente y vapor.
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5. INSTALACION
5.1 ADVERTENCIA PARA LA INSTALACION

El fabricante predicho razonablemente todos los riesgos posibles y protecciones de los usuarios,
sin embargo, las diversas condiciones de instalacion y transporte de la maquina pueden dar
lugar a situaciones imprevistas; por esta razon, siempre es necesario evaluar 0s riesgos
residuales y tener en cuenta lo siguiente:

Las operaciones de la instalacion, desmontaje y ajuste de la maquina deben ser realizadas
exclusivamente por personal autorizado y cualificado.

A. Verificar la integridad de los componentes en caso de defectos o anomalias, suspender la
instalacion y solicitar la sustitucion de la maquina.

B. Siempre se debe realizar una inspeccion visual del paguete: las anomalias o defectos
detectados deben comunicarse rapidamente a la portadora.

C. Abrir la parte superior de la caja de carton y eleve la maquina sosteniéndola en la base
con la ayuda de (a) otra persona (s).

D. Los elementos de embalaje (carton, celofan, clips de metal, etc.) puede cortar, herir o ser
peligrosos si no se manipulan con cuidado o si se emplea inadecuadamente; nunca los
deje al alcance de los nifios 0 personas no instruidas.

E. Cologue la maquina en un plano perfectamente horizontal, el ajuste los pies, segun sea
necesario, usando un mueble suficientemente fuerte y rigido para soportar el peso y
garantizar la estabilidad de la maquina; Asegurarse de que hay suficiente ventilacion
entre la maquina y las paredes.

F. No bloguee las aberturas de ventilacion.

1. Red electrica

2. Toma de corriente

3. Cable de alimentacion eléectrica 5

4. Interruptor "ON/OFF" &

5. Conexion a la entrada de agua &p

6. Clave para el paso del agua ® /@\

7. Tuberia de agua desde la instalacion de la red ® i (10 @_.|_,

8. Tuberia de la red hasta el depurador @
9. Depurador de agua &» - e

10. Tuberia desde el depurador hasta la entrada de agua Figura 5. 1
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5.2 CONEXIONES ELECTRICAS

Antes de instalar la maquina, verificar:

Si esta programado en la tuberia fija, una manera de desconectar la maquina de café de Ia
red eléctrica, segln las reglas de instalacion.

Si los dispositivos de instalacion y de proteccion eléctrica estan en conformidad con las
caracteristicas técnicas de la maqguina (ver caracteristicas de la placa).

El cable de alimentacion debe estar conectado directamente a la red eléctrica fija, de acuerdo
con el esquema eléctrico siguiente:
Esquema Eléctrico

La seguridad eléctrica de este aparato se garantiza s6lo cuando esta conectado
correctamente a una instalacion a tierra efectiva, como es requerido por las normas de
seguridad eléctrica en vigor. Es necesario verificar este requisito fundamental de seguridad
y, en caso de duda, solicitar un control cuidadoso de la instalacion por personal profesional
cualificado.

El fabricante no se puede considerar responsable de las pérdidas causadas por la falta de Ia
instalacion de la unidad tierra.

‘ | ﬁ;‘ T . 1
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L - Figura 5.2
TB1 a TB3 -Termoblocos EVH20 -Electrovalvula grifo de agua
B1a B3 -Bombas EVAB1 a EVAB2 -Electrovalvulas de los grupos
AC -Calentador de tazas EEA -Electrovalvula entrada de agua
IAC -Interruptor del calentador de tazas LED -Led
ILED -Interruptor Leds [@ -Interruptor general
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5.3 PUESTA EN MARCHA

- Cologue el interruptor "ON/OFF" en la posicion "ON".

- Los Leds del mando botones se iluminan y apagan en una secuencia continua, de izquierda a
derecha, mientras la maquina realiza un cebado del sistema de agua vy alcanza la temperatura
ideal para la extraccion de bebidas.

- Cuando los Leds permanecen fijos, la maguina esta lista para realizar la extraccion de bebidas.
Inserte una capsula de Delta Q, de la bebida deseada, en la entrada del grupo vy seleccione la
cantidad deseada pulsando la tecla correspondiente.

™~
~_ Interruptor ON/OFF

Figura 5.3
5.4 PROGRAMACION DE DOSIS

La cantidad de café expreso extraido, es controlada por los contadores volumeétricos.
La programacion de esta cantidad se realiza a través de los teclados de control de 10s grupos.

Programacion de la dosis de café:
- Inserte una capsula de café Delta Q en la entrada del grupo vy cerrar la palanca.

- Pulse simultaneamente la tecla 1 0 2 (dependiendo de la programacion de la dosis) y la tecla
3 correspondiente al grupo.

- La maguina comenzara la extraccion y los LEDs correspondientes a las teclas antes

mencionadas, permaneceran intermitentes durante este proceso.

- Pulse de nuevo el boton correspondiente a la dosis en la programacion, hasta que se alcanza
la cantidad de café expreso deseada.

- Debe repetir el proceso para ambos grupos debido a que la programacion que se hace en

uno de ellos, no se comparte automaticamente con el otro.

Para restaurar los valores de fabrica:

- Apagar la maguina mediante el interruptor de encendido y apagado principal.

- Pulse y mantenga pulsada cualquier tecla.

- Conecte la maquina a traveés del interruptor principal, manteniendo pulsada la tecla.

- Despueés de unos 3 segundos, la maguina encendera los leds del teclado y comenzara la
secuencia de calentamiento (cuando la maquina estd encendida, los leds se conectan
brevemente y se apagan, no quite la presion sobre el boton). Cuando al iniciarse la secuencia,
parar la presion sobre el botdn - estan restaurados los valores de fabrica.
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Teclado de control de los grupos:

ONNCICIONENCICIONENG

Tecla 1 Tecla 3 Tecla 1 Tecla 3

Tecla 4 Tecla 2 Tecla 2 Tecla b

5.5 FUNCIONES

Café expreso

Colocar una capsula de café Delta Q, en la entrada del grupo vy cerrar la palanca. Seleccione la
cantidad deseada, a través de las teclas 1 0 2, dependiendo de si desea el café corto o completo.
La extraccion se detiene automaticamente cuando alcanza la cantidad previamente programada.

- Té / Infusiones

Colocar la capsula Delta Q, de la bebida deseada, en la entrada del grupo vy cerrar la palanca.
Seleccione la tecla 3, al llegar a |la cantidad deseada, presione la misma tecla para terminar la
extraccion.

- Vapor

Activar el botdon 4, correspondiente al grifo del vapor. El Led del botdon se enciende
intermitentemente, en velocidad acelerada, mientras alcanza la temperatura necesaria. Cuando
el Led se ralentiza, la maquina esta lista para proporcionar el vapor, pulse el botdon y la maguina
emite vapor a través de la respectiva lanza. Para terminar, debera activar el mismo boton.

- Agua caliente

Activar el boton 5, el Led se encendera de forma intermitente, a velocidad acelerada. Cuando la

maquina alcanza la temperatura deseada, comienza a proporcionar agua caliente. Para terminar,
es necesario volver a activar el mismo boton.
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- Cajon de capsulas usadas lleno

Cuando el cajon de capsulas usadas se llena, los Led’s de las teclas de comando se encenderan al
mismo tiempo intermitentemente, debe extraer y vaciar el cajon. Para volver al funcionamiento
normal, pulse simultaneamente el boton 1 del 1° grupo v el boton 3 del 2° grupo.

- Ahorro de energia

Incluso activada, si no se extrae ninguna bebida durante un tiempo, la maquina pasa al modo
Ahorro de Energia. Para reanudar el funcionamiento normal, presione cualquier boton.

- Modo de Invierno/Verano

Para programar la maquina para el modo Invierno/Verano -Con el equipo desconectado, mantenga
presionado el boton de vapor e conecte la maquina. Soltar el botdn de vapor, solamente cuando las
bombas empiecen a funcionar. Si la iluminacion de los Led's corre de izquierda a derecha, la maquina

se encuentra en modo de Invierno. Para pasar al modo de Verano, repita la misma operacion, |a
iluminacionde los Led's, débra correr en el sentido derecha aizquierda.

- Falta de agua

Los Led's de |os dos grupos, se encienden simultaneamente de forma intermitente. Verifique
que la conexion a la red de alimentacion de agua es correcta.

- Todos los Led’s del panel de control se encienden en simultaneo de forma intermitente

El micro-switch del grupo no esta accionado. Aseglrese de que el grupo estd debidamente
cerrado.

fe
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6. RETIRAR LA MAQUINA DE SERVICIO ACTIVO

Retirar la maquina del mercado, es una accion que debe realizarse s6lo por técnicos autorizados.

Para que la maquina deje de estar activa, se debe antes eliminar la presion en el
circuito hidraulico, apague la maquina girando el interruptor diferencial de instalacion
eléctrica, despues desconecte el cable de alimentacion de |a red eléctrica y elimine las
sustancias corrosivas para el medio ambiente.

Mas tarde debemos poner |la maquina en un lugar seguro, fuera del alcance de niflos o personas
no responsables.

La maquina debe ser devuelta al fabricante o entregar un Centro Autorizado para la recogida de
aparatos eléctricos y electronicos (AEE) en final de vida.

No abandonar en el medio ambiente.

fe
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7. INSTRUCCIONES PARA LA REGENERACION DEL DEPURADOR DE AGUAS

La substituicion del filtro do de agua, debe de ser efetuada cada 6 a 12 meses em el caso de
consumo diario de café entre 150 e 300 capsulas.

Figura 7.1

Atencion: La substituicion del filtro del depurador de aguas tiene la maxima importancia!

Si el filtro no es substituido, como consequéncia ocorrera la formacion de depositos de calcario,
en las electrovalvulas y em el circuito hidraulico. Estos depositos implican um impacto negativo
sobre el rendimiento e fiabilidad de la maquina e pueden provocar graves danos.
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