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1.	INTRODUCCIÓN 
-- Este manual es para uso exclusivo por técnicos autorizados del fabricante. 

1.1	 Advertencias de seguridad generales

-- Cuando se prepara para trabajar en la máquina, es necesario asegurarse que el interruptor 
general de la máquina esté en “OFF” (apagado) y que el grifo de suministro esté cerrado.  

-- Cuando es necesario realizar algunas operaciones/ajustes con la fuente de alimentación 
insertada, es necesario operar con extrema precaución. 

-- Cuando es necesario trabajar en la máquina, controlar que el agua contenida en la maquina 
sea fría. 

-- Cuando es necesario realizar algunas operaciones/ajustes con la maquina en la temperatura 
de trabajo, es necesario operar con extrema precaución y medios adecuados de protección 
personal.

-- Es siempre necesario llevar el equipo de protección personal adecuado según lo exigen las 
reglamentaciones vigentes en el país de utilizo. 

-- Es siempre necesario trabajar según las normas específicas vigentes en el país de utilizo.

-- Por todas las operaciones relacionadas con el sistema eléctrico, consultar el esquema eléctrico 
adjunto.

-- Por todas las operaciones relacionadas con el sistema hidráulico, consultar el esquema 
hidráulico adjunto.
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CAFE RACER

04-2017

Manual para el Técnico

ES

8   

2.	REMOCIÓN DE LA CUENCA

-- -Levantar y remover la cuenca (2).

-- Desatornillar los cuatros tornillos Allen (3).

-- Remover la rejilla (1).
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-- Aflojar el tornillo (4) y separar el soporte de 
la cuenca (5).

	 Al volver poner la cuenca (5) 
verificar el estado de las juntas 
tóricas (6) y engrasarlas.
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3.	REMOCIÓN DEL CALENTADOR 
DE TAZAS

-- Desatornillar el tornillo (1) en ambos lados.

-- Remover las rejillas (2).

-- Levantar el calentador de tazas (3).

-- Desconectar el conector (4) de la sonda.

-- Desconectar el conector de las resistencias 
(5).

-- Remover el calentador de tazas (3).
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4.	REMOCIÓN DE LOS PANELES 

	 Al quitar los paneles laterales 
y la placa calentadora de tazas, 
es posible acceder a todas las 
componentes internas de la 
máquina.

4.1	 Lado tubular

-- Desatornillar los tornillos (1).

-- Remover el lado tubular (2).

-- Desatornillar los tornillos (3) que aseguran el 
panel (4).

--   Remover el panel (4).
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4.2 Panel posterior

-- Desatornillar los tornillos laterales (1).

-- Remover el tubo (2) que conecta los dos 
hombros.

-- Desatornillar los tornillos (3).

-- Aflojar los tres tornillos (4).

PRELIMINARY REV 00
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4.3 Carter del grupo café

-- Desatornillar los tornillos (1) en ambos 
lados.

-- Remover el panel posterior (5).

-- Agrandar los dos cartuchos (2) y 
removerlos.

-- Retirar el cartucho (3) con la pantalla hacia 
el frente. 
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-- Desconectar los conectores (4) y (5).

4.4 Panel frontal inferior

-- Aflojar los tornillos (1) cabeza cruz.

-- Quitar el panel (2).
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5.	TOPOGRAFÍA DE LOS 
COMPONENTES PRINCIPALES

5.1 Vista Superior
1) Caldera grupo “1”
2) Caldera grupo “2”
3) Caldera grupo “3”
4) Contador volumétrico grupo “1”
5) Contador volumétrico grupo “2”
6) Contador volumétrico grupo “3”
7) Electroválvula pre-infusión grupo “1”
8) Electroválvula pre-infusión grupo “2”
9) Electroválvula pre-infusión grupo “3”
10) Grifo intercepción de vaporizador derecho
11) Grifo intercepción de vaporizador izquierdo
12) Caldera servicios
13) Transductor de presión de vapor
14) Válvula de seguridad
15) Motor de la bomba
16) Bomba de agua
17) Electroválvula de escape
18) Grifo intercepción grupo 1
19) Grifo intercepción grupo 2
20) Grifo intercepción grupo 3
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5.2  Vista posterior
1) Caldera servicios
2) Colector de escape
3) Electroválvula cooling cycle (regeneración 
del agua de la caldera)
4) Grifo de drenaje de la caldera de vapor
5) Electroválvula de agua mezclado
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5.3  Vista lateral izquierda
1) Masa solida
2) Transductor de presión de la bomba
3) Electroválvula de carga de agua
4) Panel LED
5) Unidad de control electrónico principal
6) Placa de expansión de pre-infusión
7) Interruptor encendido/apagado LED laterales 
y frontales        
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5.4 Vista lateral derecha
1) Conexiones de drenaje “Purge”
2) Pulsante “Purge”
3) Electroválvula “Purge”
4) Válvula de expansión
5) Panel LED
6) Resistencias de la caldera
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-- Retirar el panel eléctrico (2).

5.6 Topografía panel eléctrico
1) Relé de potencia
2) Tarjeta Triac (calentamiento de los grupos y 
precalentamiento de las calderas)
3) Conector autocentrante de alta tensión
4) Relé estático monofásico para el control de 
la calefacción de la caldera de vapor
5) Condensador
6) Tarjeta de interfaz WIFI (opcional)
7) Ventilador de refrigeración de alimentación
8) Alimentación conmutada (transformador 
estabilizado)
9) Fusible “F2” 3,15 A - Fusible LEDs
10) Fusible “F1” 1 A – Fusible de la unidad de 
control

5.5 Remoción panel eléctrico

-- Remover el panel frontal inferior como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Desatornillar las dos perillas (1) ubicadas 
debajo de la parte delantera de la máquina.
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6.	AJUSTES - RESTAURACIONES
6.1 Regulación del agua de mezcla

-- Actuar sobre el tornillo (1) de la 
electroválvula de agua mezclada, ubicada 
en la parte inferior lateral izquierda, para 
regular la cantidad de agua fría que se 
mezcla con el agua caliente durante el 
suministro de agua.

6.2 Sangrado de aire del circuito

-- Presionar el botón (1), ubicado en la parte 
inferior frontal derecha, para energizar las 
bobinas y descargar el aire presente en el 
circuito.

-- Presionar el botón hasta que el drenaje solo 
se oye salir agua y no agua y aire.

6.3 Reinicio del termostato de seguridad 
de la caldera de servicios

-- Retirar el panel lateral derecho come se 
describe en el párrafo relativo.

-- Presionar el termostato de seguridad (1) 
para reiniciarlo.

	 Si, después de reiniciar el 
termostato de seguridad, 
cuando se reinicia la máquina, 
el termostato se enciende de 
nuevo, es necesario controlar 
la resistencia de la caldera e los 
otros termostatos de la máquina.
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6.4	 Reinicio del termostato de 
seguridad de las calderas

-- Remover el calentador de tazas como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Presionar el termostato de seguridad (1) 
para reiniciarlo.

	 Si, después de reiniciar el 
termostato de la máquina, 
cuando la máquina se reinicia, el 
termostato se reinicia de nuevo, es 
necesario controlar la regulación 
del termostato de la caldera o su 
correcto funcionamiento.

6.5 Reinicio del termostato de seguridad 
del grupo

-- Remover los carter del grupo como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Presionar el termostato de seguridad (1) 
para reiniciarlo.

	 Si, después de reiniciar el 
termostato de seguridad, 
cuando la maquina se reinicia, el 
termostato se reinicia de nuevo es 
necesario controlar la regulación 
del termostato de temperatura 
de la caldera o su correcto 
funcionamiento.
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7.	REMOCIONES - REEMPLAZOS
7.1 Reemplazo de la resistencia del 
calentador de tazas

-- Remover el calentador de tazas como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Desatornillar la tuerca (1) que conecta el 
cable de tierra.

-- Con una espátula, remover la resistencia 
adhesiva (2).

-- Limpiar la superficie de los residuos de 
pegamento.

-- Volver a apretar la tuerca y, gradualmente, 
aplicar la resistencia (2) sobre la placa de 
manera que no se queden burbujas de aire 
entre la placa y la resistencia.

7.2 Reemplazo de la sonda del 
calentador de tazas

-- Remover el calentador de tazas como se 
escribe en el párrafo relativo.

-- Desatornillar la tuerca (1) y remover la placa 
de retención (2).

-- Desatornillar la tuerca (3) y remover la 
sonda (4).

	 Al volver a armar, extender una 
pasta conductora entre la sonda y 
la placa calentadora
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7.3 Reemplazo de la resistencia de la 
caldera

 Apagar la máquina moviendo el 
interruptor central aguas arriba la 
posición OFF.

-- Remover el carter del grupo como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Remover el panel frontal inferior como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Asegurarse que la máquina esté apagada 
y que el grifo de suministro de agua esté 
cerrado.

-- Drenar el circuito de café abriendo el grifo 
(1) relativo al grupo de la caldera.

-- Desconectar los dos fast on (2) da la 
resistencia (3).

-- Desconectar el tubo de drenaje de agua (4); 
presionar el anillo y tirar el tubo.

-- Desatornillar la tuerca (5) del tubo de 
suministro de agua.
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-- Desatornillar los tornillos (6) que aseguran la 
tapa de la caldera.

-- Con un martillo de plástico golpetear la tapa 
(7) pera facilitar la remoción.

-- Remover la tapa (7).

-- Desatornillar las tuercas (8) y reemplazar la 
resistencia (9).
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 Volver a montar la máquina 
invirtiendo montaje controlando 
el estado de la junta (10), si está 
dañada, reemplazarla. Controlar 
la conexión eléctrica correcta de 
la resistencia y del termostato de 
seguridad.

7.4 Reemplazo del termostato de la 
caldera

-- Remover la tapa de la caldera (1) como se 
describe en el párrafo ‘Reemplazo de la 
resistencia de la caldera’.

-- Desatornillar la tuerca (2) y remover el 
termostato (3).

	 Al volver a montar, utilizar una 
pasta conductora sobre las 
superficies de contacto del 
termostato (3) con la tapa (1).

7.5 Reemplazo de la caldera del grupo

-- Remover el calentador de tazas y el panel 
anterior frontal, como se describe en los 
relativos párrafos.

-- Drenar el circuito de café relativo a la 
caldera que se quiere quitar, abriendo el 
relativo grifo (1).
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-- Desconectar las conexiones eléctricas (2) 
de la caldera (3).

-- Desconectar el conector de conexión de la 
sonda (4).

-- Desatornillar los dos tubos (5) de conexión 
de agua.

-- Aflojar las tuercas (6), levantarla y 
desengancharla del soporte (7).
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-- Desconectar los conectores (8) de la 
resistencia y desatornillar el dado (9) de 
conexión del grifo de drenaje.

-- Reemplazar la caldera invirtiendo el 
desmontaje volviendo a conectar los cables 
eléctricos consultando el esquema eléctrico 
adjunto.

7.6 Reemplazo de la resistencia de la 
caldera del café

	 Desconectar la máquina con el 
interruptor general puesto aguas 
arribas en OFF.

-- Remover el panel lateral derecho y el 
calentador de tazas como se describe en los 
párrafos relativos.

-- Abrir el grifo (1) para drenar el agua 
presente en la caldera (2).

-- Desconectar todos los cables que conectan 
la resistencia (3) al cableado de la máquina, 
desatornillando las tuercas correspondientes 
(4).

-- Remover el seeger (5) y la protección (6).

-- Remover la resistencia (3).

-- Volver a montar la máquina invirtiendo 
el montaje, controlando el estado de la 
resistencia si desgastada, reemplazarla.

-- Conectar el cableado de acuerdo con 
las indicaciones descritas en el esquema 
eléctrico adjunto.
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7.7 Reemplazo de la bomba

-- Remover el calentador de tazas como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Desconectar la bomba de los tubos 
desatornillando las tuercas (1) y (2).

-- Aflojar la abrazadera (3).

-- Remover la bomba completa (4): al volver 
a montarla, tener cuidado en el insertar 
correctamente el pasador de la bomba en el 
eje del motor.

	 Al volver a montar, tener cuidado 
en el Insertar correctamente el 
pasador de la bomba en el eje del 
motor.
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7.8 Reemplazo de del motor de la bomba

-- Remover el calentador de tazas y el panel 
lateral izquierdo, como se describe en los 
párrafos relativos.

-- Remover la bomba como se describe en el 
párrafo relativo, sin desconectar los tubos 
de succión y descarga.

-- Desatornillar los dos tornillos (1) y mover el 
panel LED (2) con su soporte (3).

-- Aflojar los tornillos (4) que fijan la bomba a 
la placa (5).

-- Desconectar los dos conectores (6) y (7) de la 
bomba.

-- Levantar el motor de la bomba (8) 
desenganchándolo de la placa (5) y  
emoverlo.

-- Volver a montar la máquina invirtiendo el 
montaje; tener cuidado en el conectar el 
conector (7) en el conector de 3 vías inferior 
consultar el esquema eléctrico adjunto.
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2

1

7.9 Reemplazo del panel LED

-- Remover el panel lateral como se describe 
en el párrafo relativo.

-- Desatornillar los dos tornillos (1).

-- Desconectar el conector (2) de la caja de 
conexiones y reemplazar la placa completa 
(3).

7.10 Reemplazo de la electroválvula de 
carga de la caldera.

-- Remover el panel lateral izquierda como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Desconectar los dos fast on (1) de la bobina 
(2).
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-- Desatornillar la tuerca (3) de la bobina (2).

-- Desatornillar los cuatros tornillos (4) y  
emover el núcleo (5) de la electroválvula.

-- Al volver a montar, tener cuidado en el 
conectar correctamente los fast on a la 
bobina.

	 Al volver a montar el núcleo, tener 
cuidado a montar correctamente 
la junta, el núcleo y el muelle.

7.11  Reemplazo de la electroválvula de 
carga de la caldera

-- Remover el panel lateral izquierdo, el lado 
izquierdo tubular y el panel posterior como  
e describe en los relativos párrafos.

-- Desatornillar los dos casquillos (1).

-- Desatornillar el tornillo (2).
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-- Remover el hombro izquierdo (3).

-- Desatornillar los tornillos (4) que fijan la 
electroválvula (5) al soporte (6).

-- Desconectar los dos tubos (7) de teflón.

-- Desconectar los dos faston (8).

-- Para reemplazar la bobina, retirar el 
clip (9) o reemplazar completamente la  
ectroválvula (5).

-- Al volver a montar, tener cuidado a conectar 
correctamente i faston a la bobina.

7.12 Reemplazo de la electroválvula de 
agua caliente

-- Remover el calentador de tazas como se
describe en el relativo párrafo.

-- Desconectar los faston (1).

-- Desatornillar las dos tuercas (2) y remover 
la electroválvula (3).

-- Reemplazar la bobina o la electroválvula, y 
volver a montar.
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7.13 Reemplazo de la electroválvula 
cooling cycle

-- Remplazar el calentador de tazas como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Desconectar los fast on (1).

-- Desatornillar la tuerca (2) y remover la  
bobina (3)

-- Desatornillar los cuatros tornillos (4) y 
remover el Núcleo (5).

-- Al volver a montar, tener cuidado a 
reconectar correctamente i fast on a la 
bobina.

	 Al volver a montar el núcleo, tener 
cuidado a montar correctamente 
la junta, el núcleo y el muelle.

7.14 Reemplazo de la electroválvula de 
purga

-- Remover el panel lateral derecho como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Desatornillar los dos tornillos (1) y mover el 
panel LED (2) con el relativo soporte (3).
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-- Cortar la abrazadera (4).

-- Desconectar el tubo (5).

-- Aflojar la tuerca (6) que fija el sólido (7) al 
soporte

-- Desconectar i fast on (8).
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-- Usando una llave colocada en la 
electroválvula (9) desatornillarla de la masa 
solida (7).

-- Al volver a montar, tener cuidado en el 
reconectar correctamente los faston a la 
bobina y poner la abrazadera en su posición 
original.

7.15 Reemplazo de la electroválvula de 
pre-infusión

-- Remover el calentador de tazas como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Desconectar los fast on (1).

-- Desatornillar las tres tuercas/accesorios (2) 
y quitar la electroválvula (3).

-- Al volver a montar, tener cuidado a 
econectar correctamente los faston a la 
bobina.

-- Desatornillar las tres tuercas/accesorios (2) 
y remover la electroválvula (3).

-- Al volver a montar, tener cuidado a conectar 
correctamente los faston a la bobina.

7.16 Reemplazo de la electroválvula del 
grupo

-- Remover los carter del grupo come se 
describe en el parrafo relativo.

-- Con los alicantes, desconectar los faston 
(1).
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-- Abrir la abrazadera de alambre (2) y 
destacar el tubo (3).

-- Desatornillar los cuatros tornillos (4) y 
remover el núcleo con la bobina (5).

-- Al volver a montar tener cuidado en 
reconectar correctamente los faston a la 
bobina.

	 Al volver a montar el núcleo, tener 
cuidado en montar correctamente 
la junta, el núcleo y el muelle.

7.17 Reemplazo del contador 
volumétrico

-- Remover el calentador de tazas, come se 
describe en el párrafo relativo.

-- Desatornillar el tornillo (1) y quitar la cabeza 
(2).

-- Desatornillar las tuercas (3) y destacar los 
tubos (4).

-- Aflojar las dos tuercas (5) ubicadas debajo 
del soporte, pues remover el contador  
volumétrico (6).
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7.18 Reemplazo del transductor de 
presión de la bomba

-- Remover el panel izquierdo como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Cortar la abrazadera (1) que fijan el cable 
transductor al cableado de la máquina.

-- Destornillar el transductor (2) .

-- Desatornillar el tornillo (3) y desconectar los 
contactos (4) del transductor (2).

7.19 Reemplazo del transductor de 
presión de la caldera de servicios

-- Remover el calentador de tazas como se 
describe en párrafo relativo.

-- Desatornillar el transductor (1).

-- Desatornillar el tornillo (2) y desconectar los 
contactos (3) del transductor (1).
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7.20 Reemplazo de la placa de expansión 
de pre-infusión

-- Remover el calentador de tazas y el panel 
lateral izquierdo como se describe en los 
párrafos relativos.

-- Utilizando un desatornillador cabeza cruz 
largo (1) desatornillar los tornillos que fijan 
la tarjeta de expansión

-- Desconectar los conectores (2).

-- Retirar la tarjeta (3) y desconectar el 
conector posterior (4).

	 Marcar la posición de los 
conectores de manera que, al 
volver a montar la tarjeta, se 
inserten correctamente.

7.21 Reemplazo del panel electrónico

-- Remover el panel lateral izquierdo como se 
describe el párrafo relativo.

-- Desatornillar los dos tornillos (1) y mover el 
panel LED (2) con su soporte (3).
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-- Desatornillar los dos tornillos (4) y remover 
la tapa (5) de la tarjeta electrónica.

-- Desconectar todos los conectores de la 
tarjeta (6), desatornillar las tres tuercas con 
bridas (7) y remover la tarjeta.

7.22 Reemplazo de los componentes 
del panel electrónico

	 Para el control es necesario 
que la conexión eléctrica esté 
insertada y, por lo tanto, que los 
componentes del panel eléctrico 
(4) estén alimentados. 		
Operar con máxima precaución.

-- Para comprobar el correcto funcionamiento 
de los componentes del panel eléctrico, es 
necesario extraerlo y conectar una especial 
extensión (a petición).

-- Remover el panel frontal inferior como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Extraer el panel eléctrico como se describe 
en el párrafo relativo.

-- Insertar la extensión (1) en lugar del panel 
dentro de la máquina.

-- Conectar el conector marcado “AT” con el 
conector, el conector marcado “BT” con el 
conector (3).
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7.23 Reemplazo de la placa de la pantalla

-- Remover el calentador de tazas como se 
describe el párrafo relativo.

-- Aflojar las cuatros tuercas (1), dos cada 
lado.

-- Si la placa (5) no es montada, montar los 
conectores como se describe en la figura, 
teniendo cuidado en el posicionar la guía 
(6), por ambos conectores, así como se ve 
en la figura.

-- Desconectar el conector (2).
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-- Extraer la tarjeta de pantalla (3).

-- Desatornillar el tornillo (4) y remover el 
marco (5).

-- Desatornillar los dos tornillos (6) y remover 
la tarjeta de pantalla (7) de su soporte (8).

7.24 Reemplazo de la pantalla del grupo

-- Remover los carter del grupo café como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Desconectar los dos conectores (1) y (2) y 
remover la esponja (3).

-- Desatornillar los tres tornillos (1) frontales.
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-- Remover el marco exterior (2).

-- Remover el marco interno (3).

-- Desatornillar los dos tornillos (4) y remover 
la pantalla (5).

-- Después de remplazar la pantalla, es 
necesario configurar el interruptor DIP (6) 
en función si la pantalla está montada en el 
grupo “1”, “2” o “3”, para ajustar el interruptor 
DIP, consultar la figura.

1

ON ECE

2 3 4

1

ON ECE

2 3 4

1

ON ECE

2 3 4

1° Gruppo 2° Gruppo

3° Gruppo
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7.25 Remoción de la caldera de servicios

-- Remover el calentador de tazas y el panel 
lateral derecho como se describe en los 
párrafos relativos.

-- Desconectar los cables (1) de conexión 
eléctrica de la resistencia.

-- Desatornillar la tuerca (3) y remover el cable 
de tierra (4).

-- Desatornillar la tuerca (5) y desconectar 
el tubo (6) de conexión del grifo de vapor 
derecho.

-- Desatornillar y remover la sonda de 
temperatura (7).

-- Desconectar el conector (8) de la sonda 
nivel máximo.

-- Desconectar el conector (9) de la sonda 
mínimo.

-- Desatornillar la tuerca (10) y desconectar el 
tubo (11) de respiración de aire.

-- Desatornillar la tuerca (12) y remover el tubo 
(13) transductor.

-- Desatornillar la tuerca (14) y desconectar 
el tubo (15) de conexión del grifo de vapor 
derecho.

-- Desatornillar las tuercas (16) y desconectar 
el tubo (17) de conexión de la electroválvula 
de agua mezclada.
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-- Desatornillar la tuerca (18) del tubo de 
escape de la caldera.

-- Cortar la abrazadera (19) y remover el tubo 
(20) de escape de la válvula de seguridad.

-- Retirar la caldera de arriba.

7.26 Reemplazo del grifo de vapor

-- Remover el calentador de tazas como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Cerrar el grifo (1) relativo al grifo de vapor 
que tiene que ser remplazado.

-- Desatornillar la tuerca (2) y separare el tubo 
(3).

-- Desatornillar la tuerca (4) fijando el grifo al 
cuerpo de la maquina.
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-- Remover el grifo (5) de la parte frontal.

7.27 Reemplazo del termostato de 
seguridad

-- Remover el panel derecho como se describe 
en el párrafo relativo..

-- Desatornillar los dos tornillos (1), 
desconectar el termostato (2) del soporte y 
desconectar los faston.

-- Cortar la abrazadera (3) y (4) y quitar la 
bombilla (5).

-- Al volver a montar, tener cuidado en 
conectar correctamente los fast on y la 
posición correcta de la abrazadera.

7.28 	 Reemplazo del botón del grifo de 
suministro de agua

-- Desatornillar los dos tornillos (1) y remover 
la tuerca anular (2).
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-- Aflojar los tornillos (3) y desconectar los 
cables (4).

-- Al volver a montar, conectar los cables 
correctamente (4).

7.29 Reemplazo del panel LED

-- Remover el panel izquierdo con su hombro 
y el panel anterior inferior como se describe 
en los párrafos relativos.

-- Desatornillar los tres tornillos (1).

-- Desconectar el conector (2).

-- Remover lateralmente el panel LED (3).
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7.30 Reemplazo del interruptor general
	 Asegurarse de que el interruptor 
general ubicado aguas arribas de 
la máquina esté en la posición 
“OFF”, luego colocar un letrero en 
el interruptor principal que indique 
‘Mantenimiento en progreso’, de 
manera que no se aplique voltaje a 
la máquina durante esta operación.

-- Remover el calentador de tazas como se 
describe en el párrafo relativo.

-- Cortar la abrazadera (1).

-- Desconectar todos los conectores (2).

-- Desatornillar la tuerca de anillo (3).

-- Remover el interruptor (4).

-- Volver a montar invirtiendo el proceso de 
desmontaje, según el esquema eléctrico 
adjunto para las conexiones eléctricas.
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3

7.31	Desmontaje de las duchas y de las 
juntas

-- Hacer palanca con un desatornillador y 
retirar la ducha (1) y junta (2).

-- Insertar la nueva junta (2) en la ducha (1).

-- Las esquinas redondeadas “A” de la junta 
deben girarse hacia la parte superior.

-- Retirar el filtro del soporte del filtro (3) y 
montar la ducha con la junta en el portafiltro 
(3).

-- Mojar la ducha con agua y monte el 
portafiltros (3) en la máquina ejerciendo una 
buena presión.

-- Blocar el portafiltros (3).
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8.	PROGRAMACIÓN DEL TÉCNICO
-- Para ingresar a la programación se 

debe apagar la máquina presionando y 
manteniendo presionado el botón central (1), 
luego con el botón (1) presionado, presionar 
el botón (2), la pantalla muestra “OFF”, el 
botón (2) parpadea.

-- Mantener presionada la tecla (1) hasta que 
aparezca “CONTRASEÑA” en la pantalla 
(3); presionar el botón (1) cinco veces para 
ingresar a la fase de programación técnica; 
la contraseña predeterminada es “11111”.

-- La programación del técnico está 
estructurada con vistas en cascada de 
las diversas secuencias de programación 
y luego, para acceder a la secuencia de 
programación deseada, es necesario 
desplazarse por las secuencias, confirmar 
los datos configurados, hasta posicionarse 
en la secuencia que se desea modificar.

-- Las secuencias de programación son las 
siguientes:

• Idioma
• Nombre
• Tel. Asistencia
• Número de los grupos
• Función chrono
• Carga + café
• Watt
• Transductor de la presión del vapor
• Offset de la presión de la bomba
• Programación de dosis
• Cuatro dosis
• Offset del contador volumétrico 1-2-3
• Sensibilidad
• Ciclos de manutención
• Temperatura
• Temperatura (C° / F°)
• Temperatura de la caldera
• Offset de la temperatura del grupo
• Tiempo de inactividad
• Timeout de llenado
• Filtro de agua
• Número de créditos
• Ciclo de enfriamiento
• Contraseña

PRELIMINARY REV 00

21

3



CAFE RACER

04-2017

Manual para el Técnico

ES

50   

8.1 Idioma
En esta sección, es posible establecer el idioma 
de visualización de mensajes en la pantalla:

-- presionar la tecla “ ” o “ ” para 
cambiar el idioma; presione el botón		
“ ” para confirmar su elección y pasar a 
la siguiente sección.

Los idiomas disponibles son:
Italiano, inglés, francés, alemán, español.

8.2 Nombre
Esta sección indica el nombre de la máquina

-- Presione el botón “ ” para ir a la 
siguiente sección.

8.3 Tel. Asistencia
En esta sección, es posible configurar el  
número de teléfono del centro de asistencia, 
el número que parpadea es lo que se puede 
modificar;

-- para configurar el número, presionar la tecla 
“ ”para confirmar el número y vaya al 
siguiente número, presionar el botón “ ”;

-- presionar el botón “ ” para confirmar el 
número de teléfono configurado y pasar a la 
siguiente sección.

8.4 Número de los grupos
Esta sección establece el número de grupos 
que siempre debe ser “3”.

-- Presionar el botón “ ”  para confirmar la 
selección y pasar a la siguiente sección.
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8.5 Función chrono
La función de crono permite la visualización de 
los segundos de entrega de café en la pantalla 
de grupo.

-- Para activar o desactivar la función, presiona 
botón “ ” 

-- Presionar el botón “ ”  para confirmar la 
selección y pasar a la siguiente sección.

8.6 Carga + café
En esta sección, es posible habilitar o 
deshabilitar la carga de agua durante la entrega 
de café;

-- si se quiere mantener constante la presión, 
configurar “DISABLED”, de lo contrario 
escoger “ENABLED”;

-- Para activar o desactivar la función, 
presionar botón “ ”

-- Presionar el botón  “ ”  para confirmar la 
selección y pasar a la siguiente sección

8.7 Watt
En esta función, es posible configurar la 
potencia de la máquina desde un mínimo de 
3500 watts hasta un máximo “Full” de 8750 
watts; por defecto es 6500 vatios.

-- Para cambiar los watts, presionar la tecla		
 “ ”  o “ ”.

-- Presionar el botón “ ” para confirmar la 
selección y pasar a la siguiente sección.

8.8 Transductor de presión del vapor
En esta función, es posible activar o desactivar 
el transductor de presión situado encima de la 
caldera.

-- En este caso, el transductor de presión debe 
ser HABILITADO.

-- Presione el botón “” para ir a la siguiente 
sección.
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8.9 Offset de la presión de la bomba
En esta función, se muestra el diferencial entre 
la presión establecida y la presión real de la 
bomba.
El conjunto de datos es “0,8” y esta información
no debe modificarse.

-- Presionar el botón “ ”  para ir a la 
siguiente sección.

8.10 Programación de dosis
En esta función, es posible activar o desactivar
la programación de las dosis por claves.
En este caso, dejar HABILITADO.

-- Presionar el botón “ ”  para ir a la 
siguiente sección.

8.11 Cuatro dosis
En esta función, la función multifunción de las 
teclas está habilitada; dejar la opción “SÍ”.

-- Presionando el botón “ ” una vez se 
suministra un café corto.

-- Presionando el botón “ ”  dos veces se 
suministran dos cafés cortos.

-- Presionando el botón “ ”  una vez se 
suministra un café largo.

-- Presionando la tecla “ ”  dos veces se 
suministran dos cafés largos.

-- Presionar el botón “ ”  para ir a la 
siguiente sección.

8.12 Offset del contador volumétrico 
1-2-3

-- Si hay discrepancias entre los mililitros 
configurados y los mililitros dispensados, la 
configuración se puede corregir presionando 
la tecla “ ” o la tecla “ ”

-- Presionar el botón “ ” para confirmar la 
selección y pasar a la siguiente sección.
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8.13 Sensibilidad
En esta sección, es posible seleccionar el tipo de 
sensibilidad de la sonda de nivel de agua de la 
caldera:

-- Utilizando la tecla “ ” o la tecla “ ” es 
posible establecer la sensibilidad en “Bajo” 
- “Medio” - “Alto” de acuerdo con la acidez 
del agua; con alta acidez de agua, la sonda 
debe configurarse con baja sensibilidad, 
y viceversa debe configurarse con alta 
sensibilidad.

-- Normalmente configurando la sensibilidad 
“MEDIA” sí cubre el 90% de los casos.

-- Presionar el botón “ ”  para confirmar la 
selección y pasar a la siguiente sección.

8.14 Ciclos de manutención
En esta sección, es posible establecer 
el número de ciclos de dispensación, en 
los cuales es necesario llevar a cabo el 
mantenimiento en la máquina.

-- Por medio de la tecla “ ” o la tecla “ ”  
es posible establecer los ciclos.

-- Cuando aparece el número de ciclos 
configurados en la pantalla, aparece el 
número de teléfono del asistente.

-- Presionar el botón “ ”  para confirmar la 
selección y pasar a la siguiente sección.

8.15 Temperatura
En esta sección, es necesario verificar que esté
configurado “ENABLED”.

-- Presionar el botón “ ”  para ir a la 
siguiente sección.

8.16 Temperatura (C° / F°)
En esta sección, es posible establecer la escala 
de temperatura visualizable en ° C o ° F:

-- Por medio de la tecla “ ” o la tecla “ ” 
es posible establecer la escala.

-- Presionar el botón “ ” para confirmar la 
selección y pasar a la siguiente sección.
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8.17 Temperatura de la caldera
En esta sección, es necesario verificar que 
la temperatura de la caldera de servicio esté 
establecida en 124 ° C / 255 ° F

-- Presionar el botón “ ”  para ir a la 
siguiente sección.

8.18 Offset de la temperatura del grupo 
1-2-3
Si hay discrepancias entre la temperatura 
establecida y la temperatura real, es posible 
corregirlas aumentando y disminuyendo la 
temperatura del grupo.

-- Por medio de la tecla “ ” o la tecla “ ” 
es posible establecer el valor.

-- Presionar el botón “ ”  para ir a la 
siguiente sección.

8.19 Tiempo de inactividad
Si la máquina está instalada en un kiosco 
abierto, la temperatura ambiente es baja y 
durante unos minutos la máquina está inactiva, 
la unidad puede perder 0.5 ° C o 1 ° C.

-- Es posible establecer un tiempo de 
inactividad sobre a lo que la máquina 
aumenta automáticamente la temperatura 
del grupo es igual al valor establecido en la 
siguiente pantalla “OFS TEMP. RIPOSO”.

-- Por medio de la tecla “ ” o la tecla “ ” 
es posible establecer los valores.

-- Presionar el botón “ ”  para ir a la 
siguiente sección.

En esta pantalla, es posible establecer los 
niveles de aumento de temperatura del grupo 
para compensar la inactividad y el clima frío.

-- Normalmente, esta función no se necesita, 
luego establecer el valor “0” en ambas 
pantallas para desactivar la función.

-- Presionar el botón “ ”  para ir a la 
siguiente sección.
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8.20 Timeout de llenado
En esta sección, es posible configurar el tiempo 
de apertura de la electroválvula de llenado de 
agua, después de lo cual, si el llenado no se ha 
realizado, la máquina entra en bloqueo.

-- Mediante la tecla  “ ” o la tecla “ ” , se 
puede establecer el valor (normalmente se 
establecen 120 segundos).

-- Presionar el botón “ ”  para ir a la 
siguiente sección.

8.21 Filtro del agua
En esta sección, es posible configurar después 
de cuántos litros de agua utilizada para 
suministrar café es necesario reemplazar el 
filtro de agua.

-- Por medio de la tecla “ ” o la tecla “ ”  
es posible establecer los litros.

-- Presionar el botón “ ” para confirmar el 
valor y pasar a la siguiente sección.

8.22 Número de créditos
En esta sección se puede establecer después 
cuántos cafés la máquina deja de funcionar; 
esta función puede habilitarse o deshabilitarse;

-- Por medio de la tecla “ ” o la tecla 	
“ ”  es posible habilitar o deshabilitar 
la función o establecer el número de cafés 
máximos para ser dispensado;

-- Elegir “DESACTIVADO” presionando el 
botón “ ” se pasa a la siguiente sección;

-- Si se configura después cuántos cafés la 
máquina deja de funcionar, usando el botón		
 “ ” o la tecla “ ” se establece el valor.

-- Presionar el botón “ ” para confirmar el valor 
y pasar a la siguiente sección.

8.23 Ciclo de enfriamiento
En esta sección, es posible habilitar la función 
que permite que la caldera se vacíe para 
regenerar el agua contenida.

-- Usar la tecla “ ” o la tecla “ ” para 
seleccionar “SÍ” o “NO”.

-- Seleccionando “SÍ”: el ciclo de evacuación 
inicia automáticamente desactivando las 
resistencias de calentamiento; al final del 
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ciclo la máquina automáticamente saldrá del 
menú técnico.

-- Esta operación se puede detener 
presionando cualquiera de los botones en el 
primer teclado izquierdo.

-- Seleccionando “NO” y presionando la tecla 	
“ ”, se pasa a la siguiente sección.

8.24 Contraseña
En esta sección es posible cambiar la 
contraseña para acceder a la sección del 
técnico.

-- Usando el botón “ ” escoger “NO” para 
dejar la contraseña actual o “SI” para 
cambiarla:

-- Si se elige “NO” presionando el botón “
”se confirma la elección y se sale de la 

sección del técnico.

-- Si se elige “SI” presionando el botón “
”se confirma la elección y se pasa a la 
siguiente pantalla donde el número que 
parpadea es modificable.

-- Para establecer la contraseña, utilizar 
los botones de los primeros grupos de la 
izquierda.

Tecla (a) digitar el número “1”
Tecla (b) digitar el número “2”
Tecla (c) digitar el número “3”
Tecla (d) digitar el número “4” 
Tecla (e) digitar el número “5”
Tecla (f) digito el número “6”.

-- Establecida la nueva contraseña, se sale 
automáticamente de la sección del técnico.
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EV1) Electroválvula
EV2) Electroválvula del grupo de suministro
EV5) Electroválvula para el llenado automático
EV6) Electroválvula de agua fría mezclada THE
EV7) Electroválvula de extracción de vapor
EV8) Electroválvula Cooling cycle
EV9-10-11) Electroválvula de pre-infusión
FW1-2 3) Contador volumétrico
M1) Motor con bomba 300 litros
OWV1) Válvula de retención de masa solida
PB1) Sonda nivel max
PB2) Sonda nivel min
PB3) Sonda de temperatura grupo café
PB4-6-8) Sonda de temperatura caldera café
PB9) Sonda de temperatura caldera vapor
R1) Resistencia caldera vapor
R2) Resistencia grupo
R8-9-10) Resistencia caldera café
SV1) Válvula expansión 12Bar
SV2) Válvula de seguridad
SV3) Válvula de expansión ajustable 12Bar
TS1) Transductor presión de la caldera
TS2) Transductor presión de la bomba

LEGENDA
1) Red de suministro de agua
2) Suavizador
3) Grifo de entrada de agua
4) Grifo de salida de agua
5) Filtro
6) Válvula de retención
7) Carga sólida con filtro
8) Grifo de drenaje de la caldera
9) Grifo circuito de café
10) Gigleur 0.3mm
11) Gigleur 1mm
12) Gigleur 2mm
13) Grupo de suministro
14) Portafiltro
15) Válvula anti-vacío
16) Grifo de corte de vapor
17) Grifo de extracción de vapor
18) Salida de agua caliente
19) BO2) Caldera vapor (2GR)

BO1) Caldera vapor (3GR)
BO4) Caldera café

PRELIMINARY REV 00

9.	ESQUEMA HIDRÁULICO
- 	

SCHEMA IDRAULICO CR 2-3GR 10/01/17

R2
13EV2

14

M

R1

SV2

15

17

PB2

18

PB9

2GR3GR

1

2

3

4

M1

5

TS2

OWV1OWV1

7
EV5

6
SV1

PB4

PB1

TS1

EV1

16

EV7

EV6

17 16

6

6 6 6

8

BO
4

FW2

8

8

2GR

3GR

PB6

PB8

9

SV3

EV8

10

9 10 EV11

9 10

6

FW1

6FW3

8

11

11

11

PB3

12

BO1 / BO2

BO
4

BO
4

R8

R9

R10

EV10

EV9



CAFE RACER

04-2017

Manual para el Técnico

ES

58   

PRELIMINARY REV 00

10. ESQUEMA ELÉCTRICO

PO
W

ER
 S

U
PP

LY
  1

P+
N

+P
E

22
0/

23
0V

   
 5

0/
60

H
z

+ - RE
F.

PR
O

BE
S

RE
F.

FL
O

W
 M

.

VA
L

M
A

X 
LE

VE
L 

PR
O

BE

1s
t F

LO
W

 M
ET

ER

CN
10

CN
11

CN
13

CN
14

CN
16

N
TC

G
R1

(P
B3

)

N
TC

BO
IL

ER
G

R1
(P

B4
)

N
TC

BO
IL

ER
G

R2
(P

B6
)

N
TC

 T
EM

P.
 C

O
N

TR
O

L

CN
2

CN
8

3D
5 

CO
N

CE
RT

O
 (B

2)

N
TC

G
R2

(P
B5

)

N
TC

G
R3

(P
B7

)CN
17

CN
23

CN
24

FL
O

W
M

ET
ER

 1
FL

O
W

M
ET

ER
 2

FL
O

W
M

ET
ER

 3

M
1

(C
2)

(M
1)

IN
TE

RN
A

L
PU

M
P

23
0V

A
C

24
5W

1,
9A

30
0L

N
TC

BO
IL

ER
G

R3
(P

B8
)

N
TC

ST
EA

M
BO

IL
ER

(P
B9

)

N
TC

CU
P

W
A

RM
ER

(P
B1

0)

CN
1

M
IN

 L
EV

EL
 P

RO
BE

2n
d 

FL
O

W
M

ET
ER

3r
d 

FL
O

W
M

ET
ER

O
BP

Pr
og

ra
m

m
in

g
Co

nn
ec

to
rCN

40
RS

48
5

CN
2

CN
1

CN
2

CN
1

CN
2

  C
N

6
RS

48
5

   
IN

FA
6

FA
5

FA
4

FA
3

FA
2

FA
1

FA
7

FA
8

FA
9

FA
10

FA
11

FA
12CN

7

CN
46

 M
A

IN
BO

A
RD

EX
PA

N
SI

O
N

 B
O

A
RD

 T
RI

A
C

(B
3)

M
A

IN
(R

L1
)

RE
LA

Y
14

24
34

44
A

2

13
23

33
43

A
1

Ph
1N

eu
t.

M
A

IN
SW

IT
CH

(S
1)

D
RA

IN
 A

IR
SW

IT
CH

(S
2)

1A

W
A

TE
R 

LE
VE

L
ST

EA
M

 B
O

IL
ER

(R
1)

(R
1)

(R
1)

(T
1)

 S
A

FE
TY

 T
H

ER
M

O
ST

A
T

16
9 

°C
 3

 P
H

A
SE

S
ST

EA
M

 B
O

IL
ER

35
00

W

(R
2)

(R
3)

(R
4) (R
8)

(R
9)

(R
10

)

G
RO

U
P 

H
EA

TI
N

G
80

0W

PR
E-

H
EA

TI
N

G
 B

O
IL

ER
50

0W

(T
2)

 S
A

FE
TY

 T
H

ER
M

O
ST

A
TS

13
5°

C 
1 

PH
A

SE

CN
19

G
N

D

(R
5)

(R
6)

(R
7)

RI
N

G
S 

H
EA

TI
N

G
25

W

EL
.V

A
LV

E
G

R1
(E

V2
)

EL
.V

A
LV

E
G

R2
(E

V3
)

EL
.V

A
LV

E
G

R3
(E

V4
)

EL
.V

A
LV

E
FI

LL
(E

V5
)

EL
.V

A
LV

E
CO

LD
W

A
TE

R
TE

A
(E

V6
)

(R
11

)
CU

P 
H

EA
TI

N
G1

60
-2

00
W

L1
N1

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1

2
2

2

2
2

2

3
3

3

3
3

3

4

4

6

7

8
7

6

2F
+

2F
+

19

10

11

12

13

14

6L1

2L1
2N1 3L

1
3N

1
6N

1
6L

1

1F
+

1N
-

+2
4V

dc

7N1

7L1

2L2

2L3

8N
1

9N
1

10
N

1

11
N

1

13
N

1

14
N

1

9 
F+

8 F+
7 F+

6 F+

8L
1

3L
2

3L
3

9L
1

4L
2

4L
3

11
L1

6L
2

6L
3

12
L1

7L
2

7L
3

13
L1

8L
2

8L
3

14
L1

9L
2

9L
3

BA
R 

&
PA

RA
M

ET
ER

S
D

IS
PL

A
Y

5

5

EV
PR

1
EV

PR
2

EV
PR

3

4F
+

CN
6

EX
PA

N
SI

O
N

 6
 R

EL
A

YS
 (B

1)
(P

re
in

fu
si

on
 C

on
tr

ol
)

30
31

32

CN
30 + -

+5
Vd

c
O

U
T

-

(T
S2

) P
U

M
P

PR
ES

SU
RE

TR
A

N
SD

U
CE

R
0-

16
 b

ar

+ -

+5
Vd

c
O

U
T

-

(T
S1

) S
TE

A
M

PR
ES

SU
RE

TR
A

N
SD

U
CE

R
0-

4 
ba

r

+ -

+5
Vd

c
O

U
T

-

PO
W

ER
SU

PP
LY

SW
IT

CH
IN

G
(S

W
1)

N
F

10
0-

24
0V

A
C

G
7J

-4
A

-B
24

V 
(c

om
m

an
d)

N
A

: 2
5A

 a
t 2

20
 V

c.
a.

15
0W

-
+

3,
15

A

CN
46

W
IF

I (
B4

)
In

te
rf

ac
e

CN
47

SL
A

VE
6 

re
la

ys

CN
47

 M
A

IN
BO

A
RD

1 2 3 4

O
U

T
-

+5
Vd

c

ST
EA

M
  &

PU
M

P
PR

ES
SU

RE
TR

A
N

SD
U

CE
R

+2
4V

dc +

-

EV
A

IR
(E

V1
)

10 11 12 13 14 17 18 19 20
CN

21
CN

27

1
23

4 1 
PH

A
SE

 R
EL

A
Y

4-
32

V 
D

C

24
0V

 2
5A

 A
C

1
23

4 1 
PH

A
SE

 R
EL

A
Y

4-
32

V 
D

C

24
0V

 2
5A

 A
C

1
23

4 1 
PH

A
SE

 R
EL

A
Y

4-
32

V 
D

C

24
0V

 2
5A

 A
C

10
L1

5L
2

5L
3

(T
3)

 S
A

FE
TY

 T
H

ER
M

O
ST

A
TS

13
5°

C 
1 

PH
A

SE

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

LI
G

H
T

SW
IT

CH
(S

4)

FR
O

N
TA

L
LE

D
 S

TI
CK

 1
2W

 (L
1)

RI
G

H
T

LE
D

 S
TI

CK
 (L

2)

LE
FT

LE
D

 S
TI

CK
 (L

3)

A2

15

CN
49

CN
48

24
 V

28

SC
RE

W
 (T

M
1)

TE
RM

IN
A

L

G
N

D

-

CN
2

+2
4V

dc
CN

3
CN

4

A
U

X3
A

U
X2

A
U

X1
-

EV
 1

G
R

EV
 2

G
R

EV
 3

G
R

EV
 F

IL
L

EV
 T

EA

EV
 O

N
/O

FF

30
31

32

30

-
+

29

PU
M

P N

CU
P 

W
A

RM
ER

N

32

23
0 

V

CN
1

TE
A

SW
IT

CH
(S

3)

16 12

EL
. C

O
O

L
IN

 C
YC

LE
(E

V8
)

16

EV
.P

R2
(E

V1
0)

EV
.P

R1
(E

V1
1)

EV
.P

R3
(E

V9
)

28
25

28

25

29

14
N

1

M
2

(C
3) EL

EC
TR

IC
A

L 
SC

H
EM

A
TI

C 
CR

 2
-3

G
R 

1P
H

A
SE

O
PT

IO
N

A
LS

(M
2)

EX
TE

RN
A

L
PU

M
P 

24
5W

30
0L

3F
+

2N
 -

3N
-

CO
O

LI
N

G
 F

A
N

   
   

24
 D

C
   

   
 (C

F1
)

5 F+

CN
39

+1
2 

Vd
c

CA
PA

CI
TO

R
FI

LT
ER

 1
(F

T1
)

CN
36

31

EL
. S

TE
A

M
TE

A
(E

V7
)

27

27

27

28

(F
1)

(F
2)

1,
25

A
(F

3)

 ( 
RL

2 
)

 ( 
RL

3 
)

 ( 
RL

4 
)

(F
W

1)
(F

W
2)

(F
W

3)

(P
B1

)

(P
B2

)

(D
1)

(D
2)

(D
3)

(D
4)

CN
9



04-2017

CAFE RACERManual para el Técnico

ES

59    

PRELIMINARY REV 00

+ - RE
F.

PR
O

BE
S

RE
F.

FL
O

W
 M

.

VA
L

M
A

X 
LE

VE
L 

PR
O

BE

1s
t F

LO
W

 M
ET

ER

CN
10

CN
11

CN
13

CN
14

CN
16

N
TC

G
R1

(P
B3

)

N
TC

BO
IL

ER
G

R1
(P

B4
)

N
TC

BO
IL

ER
G

R2
(P

B6
)

N
TC

 T
EM

P.
 C

O
N

TR
O

L

CN
2

CN
8

3D
5 

CO
N

CE
RT

O
 (B

2)

N
TC

G
R2

(P
B5

)

N
TC

G
R3

(P
B7

)CN
17

CN
23

CN
24

FL
O

W
M

ET
ER

 1
FL

O
W

M
ET

ER
 2

FL
O

W
M

ET
ER

 3

M
1

(C
2)

(M
1)

IN
TE

RN
A

L
PU

M
P

23
0V

A
C

24
5W

1,
9A

30
0L

N
TC

BO
IL

ER
G

R3
(P

B8
)

N
TC

ST
EA

M
BO

IL
ER

(P
B9

)

N
TC

CU
P

W
A

RM
ER

(P
B1

0)

CN
1

M
IN

 L
EV

EL
 P

RO
BE

2n
d 

FL
O

W
M

ET
ER

3r
d 

FL
O

W
M

ET
ER

O
BP

Pr
og

ra
m

m
in

g
Co

nn
ec

to
rCN

40
RS

48
5

CN
2

CN
1

CN
2

CN
1

CN
2

  C
N

6
RS

48
5

   
IN

FA
6

FA
5

FA
4

FA
3

FA
2

FA
1

FA
7

FA
8

FA
9

FA
10

FA
11

FA
12CN

7

CN
46

 M
A

IN
BO

A
RD

EX
PA

N
SI

O
N

 B
O

A
RD

 T
RI

A
C

(B
3)

M
A

IN
(R

L1
)

RE
LA

Y
14

24
34

44
A

2

13
23

33
43

A
1

M
A

IN
SW

IT
CH

(S
1)

D
RA

IN
 A

IR
SW

IT
CH

(S
2)

1A

W
A

TE
R 

LE
VE

L
ST

EA
M

 B
O

IL
ER

(R
1)

(R
1)

(R
1)

(T
1)

 S
A

FE
TY

 T
H

ER
M

O
ST

A
T

16
9 

°C
 3

 P
H

A
SE

S
ST

EA
M

 B
O

IL
ER

35
00

W

(R
2)

(R
3)

(R
4)

(R
8)

(R
9)

(R
10

)

G
RO

U
P 

H
EA

TI
N

G
80

0W

PR
E-

H
EA

TI
N

G
 B

O
IL

ER
50

0W

(T
2)

 S
A

FE
TY

 T
H

ER
M

O
ST

A
TS

13
5°

C 
1 

PH
A

SE

CN
19

(R
5)

(R
6)

(R
7)

RI
N

G
S 

H
EA

TI
N

G
25

W

EL
.V

A
LV

E
G

R1
(E

V2
)

EL
.V

A
LV

E
G

R2
(E

V3
)

EL
.V

A
LV

E
G

R3
(E

V4
)

EL
.V

A
LV

E
FI

LL
(E

V5
)

EL
.V

A
LV

E
CO

LD
W

A
TE

R
TE

A
(E

V6
)

(R
11

)
CU

P 
H

EA
TI

N
G1

60
-2

00
W

1 2 3 4 5 6 7 8 9

1

2
2

2

2
2

2

3
3

3

3
3

3

4

4

6

7

8
7

6

2F
+

2F
+

19

10

11

12

13

14

6L1

2L1
2N1 3L

1
3N

1
6N

1
6L

1

1F
+

1N
-

+2
4V

dc

7N1

7L1

2L2

2L3

8N
1

9N
1

10
N

1

11
N

1

13
N

1

14
N

1

9 
F+

8 F+
7 F+

6 F+

8L
1

3L
2

3L
3

9L
1

4L
2

4L
3

11
L1

6L
2

6L
3

12
L1

7L
2

7L
3

13
L1

8L
2

8L
3

14
L1

9L
2

9L
3

BA
R 

&
PA

RA
M

ET
ER

S
D

IS
PL

A
Y

5

5

EV
PR

1
EV

PR
2

EV
PR

3

4F
+

CN
6

EX
PA

N
SI

O
N

 6
 R

EL
A

YS
 (B

1)
(P

re
in

fu
si

on
 C

on
tr

ol
)

30
31

32

CN
30 + -

+5
Vd

c
O

U
T

-

(T
S2

) P
U

M
P

PR
ES

SU
RE

TR
A

N
SD

U
CE

R
0-

16
 b

ar

+ -

+5
Vd

c
O

U
T

-

(T
S1

) S
TE

A
M

PR
ES

SU
RE

TR
A

N
SD

U
CE

R
0-

4 
ba

r

+ -

+5
Vd

c
O

U
T

-

PO
W

ER
SU

PP
LY

SW
IT

CH
IN

G
(S

W
1)

N
F

10
0-

24
0V

A
C

G
7J

-4
A

-B
24

V 
(c

om
m

an
d)

N
A

: 2
5A

 a
t 2

20
 V

c.
a.

15
0W

-
+

3,
15

A

CN
46

SL
A

VE
TR

IA
C 

Bo
ar

d

CN
47

SL
A

VE
6 

re
la

ys

CN
47

 M
A

IN
BO

A
RD

1 2 3 4

O
U

T
-

+5
Vd

c

ST
EA

M
  &

PU
M

P
PR

ES
SU

RE
TR

A
N

SD
U

CE
R

+2
4V

dc +

-

EV
A

IR
(E

V1
)

10 11 12 13 14 17 18 19 20
CN

21
CN

27

1
23

4 1 
PH

A
SE

 R
EL

A
Y

4-
32

V 
D

C

24
0V

 2
5A

 A
C

1
23

4 1 
PH

A
SE

 R
EL

A
Y

4-
32

V 
D

C

24
0V

 2
5A

 A
C

1
23

4 1 
PH

A
SE

 R
EL

A
Y

4-
32

V 
D

C

24
0V

 2
5A

 A
C

10
L1

5L
2

5L
3

(T
3)

 S
A

FE
TY

 T
H

ER
M

O
ST

A
TS

13
5°

C 
1 

PH
A

SE

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

+

-

W
H

LI
G

H
T

SW
IT

CH
(S

4)

FR
O

N
TA

L
LE

D
 S

TI
CK

 1
2W

 (L
1)

RI
G

H
T

LE
D

 S
TI

CK
 (L

2)

LE
FT

LE
D

 S
TI

CK
 (L

3)

A2

15

CN
49

CN
48

24
 V

28

G
N

D

-

CN
2

+2
4V

dc
CN

3
CN

4

A
U

X3
A

U
X2

A
U

X1
-

EV
 1

G
R

EV
 2

G
R

EV
 3

G
R

EV
 F

IL
L

EV
 T

EA

EV
 O

N
/O

FF

30
31

32

30

-
+

29

PU
M

P N

CU
P 

W
A

RM
ER

N

32

23
0 

V

CN
1

TE
A

SW
IT

CH
(S

3)

16 12

EL
. C

O
O

L
IN

 C
YC

LE
(E

V8
)

16

EV
.P

R2
(E

V1
0)

EV
.P

R1
(E

V1
1)

EV
.P

R3
(E

V9
)

28
25

28

25

29

14
N

1

M
2

(C
3) EL

EC
TR

IC
A

L 
SC

H
EM

A
TI

C 
CR

 2
-3

G
R 

3P
H

A
SE

S
O

PT
IO

N
A

LS

(M
2)

EX
TE

RN
A

L
PU

M
P 

24
5W

30
0L

3F
+

2N
 -

3N
-

CO
O

LI
N

G
 F

A
N

   
   

24
 D

C
   

   
 (C

F1
)

5 F+

CN
39

+1
2 

Vd
c

CN
36

31

EL
. S

TE
A

M
TE

A
(E

V7
)

27

27

27

28

(F
1)

(F
2)

1,
25

A
(F

3)

 ( 
RL

2 
)

 ( 
RL

3 
)

 ( 
RL

4 
)

(F
W

1)
(F

W
2)

(F
W

3)

(P
B1

)

(P
B2

)

(D
1)

(D
2)

(D
3)

(D
4)

PO
W

ER
 S

U
PP

LY
  3

P+
N

+P
E

40
0V

   
 5

0H
z

Ph
3P

h2
Ph

1N
eu

t. G
N

D

L3
L2

L1
N1

SC
RE

W
TE

RM
IN

A
L

(T
M

1)

14
N

1
C1

CA
PA

CI
TO

R
FI

LT
ER

S
C2

C3

(F
T1

)

(F
T2

)

(F
T3

)

W
IF

I (
B4

)
In

te
rf

ac
e CN

9



CAFE RACER

04-2017

Manual para el Técnico

ES

60   

PRELIMINARY REV 00





SANREMO s.r.l.
Via Bortolan, 52
31050 Vascon di Carbonera (TV)
ITALIA
tel. +39 0422 448900
fax +39 0422 448935
p.iva /c.f. 03239750262
www.sanremomachines.com
info@sanremomachines.com C

od
. 8

20
12

00
9-

04
/2

01
7


